
Единой комиссии по размещению заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг 

для нужд Управления образования Администрации городского округа город Уфа Республики Башкортостан 
и подведомственных ему организаций
                                               
«Утверждаю»:
Председатель комиссии 
______________Сайфуллин А.С.
ПРОТОКОЛ

РАССМОТРЕНИЯ ЗАЯВОК НА УЧАСТИЕ В АУКЦИОНЕ

 № 15
Начало рассмотрения заявок на участие в аукционе: 22 августа 2011 г. в 10-00 часов по местному времени.
Окончание рассмотрения заявок на участие в аукционе: 22 августа 2011г. в 15-00 часов по местному времени 

Место рассмотрения заявок на участие в аукционе:  г. Уфа ул. Батырская , 39/2, МАУ «Центр лечебного и профилактического питания» ГО г. Уфа РБ.

Предмет аукциона:  Оказание услуги по организации питания учащихся муниципальных автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан (извещение на официальном сайте Администрации ГО г. Уфа РБ www.ufacity.info, сроки опубликования – 02.08.2011г.)
Комиссия в составе /кворум имеется/:

Присутствовали:
Председатель комиссии: Сайфуллин Азамат Саитович
Члены комиссии: Абдрахимова Тамара Гафуровна, Камалетдинова Алия Рашитовна, Асфандиярова Марина Шакировна.

Секретарь  комиссии: Мустафина Алсу Венеровна.
Повестка дня: 
I. Рассмотрение заявок участников размещения заказа, подавших заявки на участие в открытом аукционе на право заключения контрактов на оказание услуги по организации горячего питания учащихся автономных образовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан с 01.09.2011г. по 31.08.2012г. и о признании их участниками аукциона, либо об отказе в допуске участникам размещения заказа к участию в аукционе. 
1.1. Комиссии предоставлены заявки на участие в аукционе. Количество зарегистрированных Участников размещения заказа - 2.

I.2. Комиссия, рассмотрев заявки на  участие  в аукционе  на соответствие требованиям документации об аукционе и  соответствие Участников размещения заказа  требованиям, установленным статьей 11 Федерального Закона №94-ФЗ от 21.07.2008г. приняла решение о допуске к участию в аукционе и о признании Участников  размещения заказа, участниками аукциона в отношении следующих заявок: 
	Рег.

№

Участ-ника
	Наименование Единственного Участника аукциона, подавшего заявку. 
	Номера лотов, в отношении которых подана заявка Участника размещения заказа.
	Анализ аукционной заявки и 

представленных документов 
	Решение  комиссии

	№1
	Муниципальное унитарное предприятие Комбинат школьного и детского питания «Спектр» городского округа город Уфа Республики Башкортостан

450112, г. Уфа, ул. Ульяновых,47,

MUP_Spektr@mail.ru
тел. 264-64-41,264-64-48

ИНН 0277110638
	№ 3
	Заявка содержит все сведения и документы в соответствии с требованиями аукционной документации, предложение о предмете аукциона и условия поставки соответствуют требованиям Заказчиков и техническому заданию аукционной документации.
	Соответствует установленным требованиям

   Допуск



	№ 2
	Муниципальное унитарное предприятие «Центр школьного и детского питания»городского округа город Уфа Республики Башкортостан.

450078, г. Уфа, ул. Айская,71, тел. 228-06-53,228-56-55,

zentr-ufa@mail.ru
ИНН 0278159315
	№ 1, № 2
	Заявка содержит все сведения и документы в соответствии с требованиями аукционной документации, предложение о предмете аукциона и условия поставки соответствуют требованиям Заказчиков и техническому заданию аукционной документации.
	Соответствует установленным требованиям

   Допуск




II. По результатам рассмотрения заявки на участие в аукционе, комиссия приняла решение: 

II.1. На основании ч. 5 ст. 36 Федерального закона от 21 июля 2005 года №94-ФЗ  признать аукцион несостоявшимся в связи с подачей одной заявки на участие в аукционе в отношении лотов №№ 1,2,3.
II.2. Признать право единственного участника аукциона - Муниципальное унитарное предприятие «Центр школьного и детского питания»городского округа город Уфа Республики Башкортостан (450078, г. Уфа, ул. Айская,71, тел. 228-06-53,228-56-55, zentr-ufa@mail.ru, ИНН 0278159315) на заключение  контрактов на оказание услуги по организации горячего питания учащихся автономных образовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан с 01.09.2011г. по 31.08.2012г в отношении лотов № 1, № 2.
II.3. Признать право единственного участника аукциона - Муниципальное унитарное предприятие Комбинат школьного и детского питания «Спектр» городского округа город Уфа Республики Башкортостан (450112, г. Уфа, ул. Ульяновых,47, MUP_Spektr@mail.ru, тел. 264-64-41,264-64-48, ИНН 0277110638) ) на заключение  контрактов на оказание услуги по организации горячего питания учащихся автономных образовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан с 01.09.2011г. по 31.08.2012г., в отношении лота № 3.

II.4. Утвердить качественные характеристики предлагаемой к оказанию услуги (Приложение 1, Приложение 2, Приложение 3).
II.5. В соответствии с требованием Федерального закона №94-ФЗ от 21.07.2005г. Заказчики  в течение трех рабочих дней со дня подписания настоящего протокола обязаны передать единственному участнику размещения заказа контракт, который заключается на условиях, предусмотренных документацией об аукционе, по начальной (максимальной) цене контракта (цене лота), или по согласованной с подавшим указанную заявку участником размещения заказа и не превышающий начальной (максимальной) цены контракта (цены лота) цене контракта.
II.6. Утвердить  форму контракта на поставку  (Приложение № 3).

	№п\п
	Ф.И.О. членов Комиссии
	Итоги голосования Комиссии за принятое решение по вопросу повестки .

	Подписи Комиссии

	
	
	«ЗА»
	«Против»
	«Воздержались»
	

	1
	Сайфуллин Азамат Саитович

	да
	нет
	нет
	

	2
	Абдрахимова Тамара Гафуровна, 


	да
	нет
	нет
	

	3
	Камалетдинова Алия Рашитовна,
	да
	нет
	нет
	

	4
	Асфандиярова Марина Шакировна.
	да
	нет
	нет
	

	5
	Мустафина Алсу Венеровна.
	да
	нет
	нет
	

	ИТОГО
	5
	0
	0
	


секретарь Комиссии:


                               



Мустафина Алсу Венеровна.

Приложение  №  1 
I. Качественные характеристики предлагаемой к оказанию услуги для нужд следующих Заказчиков: 

Муниципальное автономное образовательное учреждение средняя общеобразовательная школа № 58 с углубленным изучением отдельных предметов Калининского района  городского округа город Уфа Республика Башкортостан
	№ п/п
	Показатели качества услуги 
	Качественная характеристика услуги предлагаемой Участником к оказанию.



	1
	Наличие материально-технической базы – предприятия общественного питания с полным технологическим циклом 
(фактический адрес, наименование предприятия общественного питания, общая площадь, количество производственных помещений с расшифровкой по наименованию цехов, складские помещения)
Местонахождение предприятия в зоне нахождения школ заказчиков для доставки готовой продукции (указать расстояние, время в пути)


	450050, г. Уфа, ул. Кольцевая, 128, 
Муниципальное унитарное предприятие Комбинат школьного и детского питания «Спектр» филиал в Калининском районе городского округа город Уфа Республики Башкортостан

Производственные помещения:

Общая площадь – 743,1 м2 
Склад № 1 – 61 м2 , склад № 2 – 63,5 м2 , склад № 3 – 21,3 м2 , кладовая – 6,1 м2 , овощной цех – 9,2 м2 , мясной цех – 12,1 м2 , хозяйственный цех – 12,1 м2, кухня – 63,9 м2, склад № 4 – 2,2  м2 , склад № 5 – 6,8 м2, склад № 6 – 6,1 м2, мучной цех № 1 – 16,2 м2 , мучной цех № 2 – 30,5 м2 , мучной цех № 3- 15,1 м2.
450112Ю г. Уфа, ул. Ульяновых, 47

Муниципальное унитарное предприятие Комбинат школьного и детского питания «Спектр» городского округа город Уфа Республики Башкортостан

Общая площадь – 191,4 м2 
Склад № 1 – 49,4 м2 , склад № 2 – 12,9 м2 , склад № 3 – 5,1 м2 , холодильная камера – 4,3
Местонахождение предприятия в зоне нахождения школ заказчиков для доставки готовой продукции примерно 10 минут.

	2
	Сертификат соответствия услуги общественного питания для базового предприятия (номер, дата выдачи, срок действия, наименование и вид  услуги (класс столовая), орган  выдавший сертификат)
	Сертификат соответствия 

№ РОСС RU.AE82.MO7467 – класс столовая, срок действия с 10.05.2011г. по 12.01.2012г.

Выдан – ООО Фирма «ПАРТНЕР» (орган по сертификации продукции и услуг)

	3
	Штатное  расписание в т.ч. (перечислить, количество по штату)
- шеф – повар (зав. производством, повар бригадир)

- повар 3 разряда

- повар 4 разряда 

-повар 5 разряда

-повар 6 разряда

-пекарь

-кондитер

-бухгалтер- калькулятор

-технолог
	Заведующий производством – 1 чел.

Бухгалтер-калькулятор – 1 чел.

Ведущий товаровед – 1чел.

Товаровед – 1чел.

Технолог – 1 чел.

Зав складом – 1 чел.

Водитель – 1 чел.

Грузчик – 1 чел.

Повар-бригадир – 1 чел.

Повар – 3чел.

Кухонный работник – 1 чел.

Кондитер – 1 чел.

Мясообвальщик и обработчик рыбы – 1чел.

	4
	Оборотные средства в тыс. руб. для закупа продуктов для приготовления пищи и кредитования закачиков
	19 178 тыс. руб.

	5
	Наличие транспортных средств,  для обеспечения централизованной доставки (количество, марка), в том числе для замороженных, скоропортящихся продуктов, готовой пищи.
	Автофургон 2747, регистрационный номер В 304 КМ 102;

Автофургон 2747, регистрационный номер В 300 КМ 102;


	6
	Организация питания:

- /указать количество и наименование  приемов  пищи/;

- стоимость суточного рациона на 1 учащегося по категориям (инвалида, пожилого человека, больного) ;

- стоимость суточного рациона на 1 сотрудника;

- количество питающихся всего; 
- количество дней всего.
	Питание: 

- завтрак не менее 28 руб (1 раз/день);

- обед не менее 33 руб (1 раз/день);

- полдник для групп продленного дня не менее 15 руб (1раз/день).

на 1 учащегося в день  4 руб. 00 коп.;

на 1 учащегося с дотацией в день 21 руб. 00 коп.;

на 1 учащегося бесплатное питание в день 23 руб. 74 коп.
Количество питающихся: 1110  человек


б) Перспективное меню предлагаемое Участником  к исполнению для нужд следующего Заказчика: Муниципальное автономное образовательное учреждение средняя общеобразовательная школа № 58 с углубленным изучением отдельных предметов Калининского района  городского округа город Уфа Республика Башкортостан
	Наименование приемов пищи, наименование блюд и кулинарных изделий
	выход порции в гр.
	Пищевая ценность

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	Ккал

	Завтрак
	 
	день 1

	Салат из свеклы с яблоками
	60
	1,06
	5,69
	4,28
	73

	Макароны запеченные с сыром
	100
	7,7
	14,51
	30,22
	191

	Булочка "дорожная"
	75
	5,3
	11,13
	42,08
	210

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 

	Салат из овощей
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5,48
	4,74
	19,74
	146

	Тефтели с соусом
	100
	14,34
	23,54
	8,2
	262

	Капуста тушеная
	150
	3,55
	3,02
	15,09
	120

	Компот из яблок с витаминами "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	67

	Хлеб "Колосок"
	40
	3,12
	0,4
	19,56
	95

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	ИТОГО
	 
	51,71
	70,58
	222,29
	1614

	Завтрак
	день 2

	Салат из моркови с изюмом
	80
	0,76
	0,05
	15,81
	65

	Каша молочная с маслом
	200/10
	4,17
	11,8
	31,02
	208

	Какао на молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Пирожок печеный
	75
	6,345
	14,5
	51,85
	170

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 

	Салат "Школьный"
	60
	0,85
	5,05
	4,04
	65

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,97
	5,32
	9,33
	94

	Рыба припущенная
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	158

	Картофельное пюре
	150
	3,24
	5,6
	22,05
	156

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	430

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	ИТОГО
	 
	51,31
	61,74
	245,03
	1602

	Завтрак
	день 3

	Фрукты свежие
	200
	0,4
	0
	10,7
	140

	Плов сладкий
	150
	2,6
	9,9
	42,96
	273

	Сыр порциями
	20
	4,9
	5,8
	0
	72

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свеклы с маслом
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Рассольник "Ленинградский"
	350
	2,4
	5,5
	17,86
	13,5

	Котлеты рубленые из говядины
	100
	15,7
	12,62
	15,7
	226

	Макароны отварные
	150
	3,81
	6,1
	38,61
	216

	Напиток из шиповника
	200
	0,64
	0,25
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,95
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,1
	144

	ИТОГО
	 
	45,98
	48,26
	255,52
	1679

	Завтрак
	день 4


	Морковь с сахаром
	60
	0,74
	0,05
	7,14
	31

	Запеканка из творога со сгущенкой
	100/25
	19,25
	14,28
	32,25
	339

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Винегрет овощной
	60
	0,58
	6,06
	3,5
	87

	Суп картофельный с крупой
	250
	2,72
	4,54
	20,54
	137

	Гуляш из говядины
	100
	32,3
	14,04
	9,58
	292

	Каша гречневая
	150
	8,75
	6,62
	42,32
	32

	Кисель с витаминам "С"
	200
	0
	0,01
	9,98
	107

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	90,1
	144

	ИТОГО
	 
	85,34
	47,65
	249,32
	1465

	Завтрак
	день 5

	Салат овощной
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Колбасное изделие в тесте
	100
	6,2
	6,3
	9,6
	286

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат картофельный
	60
	1,02
	5,13
	5,57
	74

	Борщ из свежей капусты с картофелем
	250
	2,06
	5,27
	13,01
	115

	Куры отварные
	100
	30,56
	11,8
	1,12
	185

	Рагу из овощей
	150
	2,74
	5,83
	15,87
	131

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	1,22
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	180

	ИТОГО
	 
	58,69
	42,42
	151,28
	1591

	Завтрак
	день 6

	Салат из моркови с курагой
	60
	1,2
	0,04
	12,83
	55

	Омлет натуральный с маслом
	120/5
	12,02
	20,07
	41,43
	135

	Сыр порциями
	20
	4,9
	58
	0
	72

	Булочка молочная
	70
	5,3
	11,13
	42,08
	150

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Суп-лапша "Домашняя"
	250
	2,78
	4,94
	13,62
	111

	Рыба тушеная с овощами
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	176

	Картофель отварной с маслом
	150/5
	3,01
	4,92
	24,48
	160

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	58
	116,51
	273,51
	1616

	Завтрак
	день 7

	салат из свеклы с изюмом
	60
	1,64
	0,67
	10,06
	56

	Каша гречневая с маслом
	150/5
	8,73
	4,75
	33,34
	156

	Биточки рубленные из говядины
	100
	15,76
	12,62
	15,71
	296

	Чай с сахаром, лимоном
	200
	0,26
	0,05
	15,21
	60

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат с сыром
	60
	4,69
	7,7
	2,79
	100

	Суп овощной
	250
	2,02
	5,37
	11,4
	112

	Сосиска отварная
	100
	16
	22
	0,12
	172

	Макаронные изделия отварные
	150
	5,48
	4,98
	34,87
	216

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	71,12
	60,34
	214,48
	1700

	Завтрак
	день 8

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	Каша молочная с маслом
	200/5
	4,17
	11,8
	31,02
	208

	Пирожное песочное
	50
	3,06
	0,29
	20,23
	287

	Кофейный напиток на молоке
	200
	1,4
	1,6
	22,31
	132

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежей капусты с маслом
	60
	0,92
	3,04
	5,42
	78

	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5,4
	4,74
	19,74
	146

	Плов с мясом
	200
	25,37
	9,57
	41,07
	267

	Напиток из шиповника
	200
	0
	0
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	53,46
	32,84
	224,71
	1632

	Завтрак
	день 9

	Салат из овощей
	600
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Уч-почмак с мясом, картофелем
	100
	8,32
	8,4
	2,49
	246

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	58

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	60
	0,85
	5,05
	4,04
	65

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,97
	5,32
	9,33
	94

	Рыба припущенная с овощами
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	176

	Картофельное пюре
	150
	3,24
	5,6
	22,05
	158

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Компот с витамином "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	104

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	43,3
	41,99
	170,39
	1572

	Завтрак
	день 10

	Салат из моркови с яблоками
	60
	1,06
	5,69
	4,28
	73

	Запеканка из творога со сгущенкой
	100/25
	19,25
	14,28
	32,25
	339

	Какао на сгущенном молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Булочка
	50
	5,3
	11,13
	42,08
	100

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Маринад овощной
	60
	11
	3,8
	5,71
	125

	Суп-лапша "Домашняя"
	250
	2,78
	4,94
	13,62
	111

	Куры отварные
	100
	30,56
	11,8
	1,12
	85

	Рис припущенный
	150
	3,69
	4,85
	37,51
	189

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	60

	ИТОГО
	 
	91,51
	66,04
	218,88
	1726

	
	
	
	
	
	

	11-18 лет
	
	
	
	
	

	Наименование приемов пищи, наименование блюд и кулинарных изделий
	выход порции в гр.
	Пищевая ценность

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	Ккал

	Завтрак
	день 1

	Салат из свеклы с яблоками
	100
	1,77
	9,08
	7,13
	122

	Макароны запеченные с сыром
	150
	9,1
	11,22
	35,97
	286

	Булочка "дорожная"
	75
	5,3
	11,13
	42,08
	210

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Суп картофельный с бобовыми
	300
	6,55
	5,69
	23,69
	168

	Тефтели с соусом
	120
	19,68
	33,88
	34,88
	286

	Капуста тушеная
	200
	4,74
	6,04
	20,12
	160

	Компот из яблок с витаминами "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	67

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	ИТОГО
	 
	64,84
	88,1
	280,38
	1971

	Завтрак
	день 2

	Салат из моркови с изюмом
	100
	1,25
	0,08
	22,75
	95

	Каша молочная с маслом
	250/10
	5,21
	14,75
	38,77
	260

	Какао на молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Пирожок печеный
	100
	8,6
	19,33
	61,81
	195

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	100
	1,42
	8,42
	6,73
	108

	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,36
	6,38
	11,2
	125

	Рыба припущенная
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	185

	Картофельное пюре
	200
	4,32
	7,47
	29,4
	228

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	80
	6,24
	0,8
	39,12
	191

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	64,32
	78,52
	307,22
	2010

	Завтрак
	день 3

	Фрукты свежие
	200
	0,8
	0
	21,4
	140

	Плов сладкий
	200
	12,8
	13,2
	57,28
	360

	Сыр порциями
	30
	6,9
	8,7
	0
	108

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свеклы с маслом
	100
	1,72
	10,07
	16,97
	115

	Рассольник "Ленинградский"
	300
	2,88
	6,6
	21,43
	162

	Котлеты рубленые из говядины
	120
	18,84
	15,14
	21,43
	268

	Макароны отварные
	200
	20
	8,13
	51,48
	282

	Напиток из шиповника
	200
	0,64
	0,25
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,95
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	8,65
	64,64
	299,55
	2021

	Завтрак
	день 4

	Морковь с сахаром
	100
	1,23
	0,08
	11,9
	52

	Запеканка из творога со сгущенкой
	120/25
	23,1
	17,14
	38,7
	407

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Винегрет овощной
	100
	0,97
	10,1
	5,83
	126

	Суп картофельный
	300
	3,26
	5,45
	24,65
	164

	Гуляш из говядины
	120
	38,76
	16,15
	11,5
	352

	Каша гречневая
	200
	11,6
	8,82
	56,43
	43

	Кисель с витамином "С"
	200/0,07
	0
	0,01
	0,98
	107

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	96,77
	60,45
	248,94
	1771

	Завтрак
	день 5

	Салат овощной
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Колбасное изделие в тесте
	100
	6,2
	6,3
	9,6
	286

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат картофельный
	100
	1,7
	8,55
	9,28
	123

	Борщ из свежей капусты с картофелем
	300
	2,47
	6,32
	15,61
	138

	Куры отварные
	120
	36,67
	14,16
	1,34
	220

	Рагу из овощей
	200
	3,65
	7,77
	21,16
	177

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	1,22
	90

	Хлеб "Колосок"
	80
	6,24
	0,8
	39,12
	130

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	180

	ИТОГО
	 
	74,19
	54,7
	196,49
	1957

	Завтрак
	день 6

	Салат из моркови с курагой
	100
	2
	0,07
	21,38
	92

	Омлет натуральный с маслом
	150/5
	15,02
	25,09
	51,79
	160

	Сыр порциями
	30
	6,9
	8,7
	0
	108

	Булочка 
	70
	5,3
	11,13
	42,08
	150

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Суп-лапша "Домашняя"
	300
	3,34
	5,93
	16,42
	132

	Рыба тушеная с овощами
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	210

	Картофель отварной с маслом
	200/5
	4,01
	6,56
	32,64
	220

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	70,78
	79,77
	293,11
	1930

	Завтрак
	день 7

	Салат из свеклы с изюмом
	100
	2,73
	1,12
	16,77
	93

	Каша гречневая с маслом
	200/5
	11,64
	6,33
	44,45
	208


	Биточки рубленные из говядины
	120
	18,91
	15,14
	18,85
	282

	Чай с сахаром, лимоном
	200/10
	0,26
	0,05
	15,21
	60

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат с сыром
	100
	7,82
	12,83
	4,65
	167

	Суп овощной
	3002
	26,42
	6,44
	13,68
	134

	Сосиска отварная
	120
	19,2
	26,47
	0,14
	207

	Макаронные изделия отварные
	200
	7,31
	6,64
	46,49
	282

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	114,96
	77,22
	271,65
	2057

	Завтрак
	день 8

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	Каша молочная с маслом
	250,55
	0,21
	14,75
	38,77
	260

	Пирожное песочной
	75
	4,59
	16,34
	46,26
	385

	Кофейный напиток на молоке
	200
	1,4
	1,6
	22,31
	132

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежей капусты с маслом
	100
	2,02
	5,07
	9,03
	105

	Суп картофель с бобовыми
	300
	6,55
	5,69
	23,69
	168

	Плов с мясом
	250
	31,71
	11,96
	51,39
	376

	Напиток из шиповника
	200
	0
	0
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	67,19
	57,71
	286,42
	1996

	Завтрак
	день 9

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Уч-почмак с мясо, картофелем
	175
	8,32
	8,4
	2,49
	326

	Сок фруктовый
	200
	68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	58

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	100
	1,42
	8,42
	6,73
	108

	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,36
	6,38
	11,2
	125

	Рыба припущенная с овощами
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	185

	Картофельное пюре
	200
	4,32
	7,47
	29,4
	228

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Компот с витамином "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	104

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	36,36
	35,72
	143,92
	1249

	Завтрак
	день 10

	Салат из моркови с яблоками
	100
	1,77
	9,08
	7,13
	122

	Запеканка из творога со сгущенкой
	120/25
	23,1
	17,14
	38,7
	407

	Какао на сгущенном молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Булочка
	50
	5,3
	11,13
	42,08
	100

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,21
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Маринад овощной
	100
	2
	7,6
	12,82
	208

	Суп-лапша "Домашняя"
	300
	3,34
	5,93
	16,42
	132

	Куры отварные
	120
	36,67
	14,16
	1,34
	220

	Рис припущенный 
	200
	4,92
	6,47
	50,01
	258

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	60

	ИТОГО
	 
	99,88
	81,86
	275,4
	2174


Приложение 2
Качественные характеристики предлагаемой к оказанию услуги для нужд следующих Заказчиков: муниципальные автономные общеобразовательные учреждения Октябрьского района городского округа город Уфа Республики Башкортостан

	№ п/п
	Показатели качества услуги 
	Качественная характеристика услуги предлагаемой Участником к оказанию.



	1
	Наличие материально-технической базы – предприятия общественного питания с полным технологическим циклом 
(фактический адрес, наименование предприятия общественного питания, общая площадь, количество производственных помещений с расшифровкой по наименованию цехов, складские помещения)
Местонахождение предприятия в зоне нахождения школ заказчиков для доставки готовой продукции (указать расстояние, время в пути)


	Фактический адрес – ул. Сипайловская, 16

Наименование: филиал МУП «Центр школьного и детского питания» Октябрьского района ГО г. Уфа РБ

Общая площадь – 1 334,5 кв.м.:

Мучной цех – 36,8 м2

Холодильная камера – 38,3 м2

Холод. цех – 7,0 м2

Склад – 140,4 м2

Кухня – 58,9 м2

Овощной цех – 16,6 м2

Кладовая – 8,8 м2

Мясной цех – 19,8 м2

Цех – 13,4 м2

Местонахождения предприятия:

- самая близкорасположенная школа – 5 минут
- самая далеко расположенная школа – 30 минут

	2
	Сертификат соответствия услуги общественного питания для базового предприятия (номер, дата выдачи, срок действия, наименование и вид  услуги (класс столовая), орган  выдавший сертификат)

	№ РОСС RU.AE82.М06859, срок действия с 20.07.2010 г. по 19.07.2013 г.

Питание столовой, изготовление кулинарной продукции и кондитерских изделий по заказам потребителей, реализация кулинарной и кондитерской продукции через магазины и отделы кулинарии, реализация кулинарной продукции вне предприятия общественного питания.

Сертификат выдан Некоммерческим фондом сертификации «Партнер».

	3
	Штатное  расписание в т.ч. (перечислить, количество по штату)
- шеф – повар (зав. производством, повар бригадир)

- повар 3 разряда

- повар 4 разряда 

-повар 5 разряда

-повар 6 разряда

-пекарь

-кондитер

-бухгалтер- калькулятор

-технолог


	Штатное расписание:

- зав. производством – 1 ед.;

- повар-бригадир – 23 ед.;

- повар 3 разряда – 6 ед.;

- повар 4 разряда – 38 ед.;

- повар 5 разряда – 6 ед.;

- кондитер – 14 ед.;

- бухгалтер-калькулятор – 4 ед.;

- технолог – 1 ед.

	4
	Оборотные средства в тыс. руб. для закупа продуктов для приготовления пищи и кредитования заказчиков
	22 538 тыс. руб.

	5
	Наличие транспортных средств,  для обеспечения централизованной доставки (количество, марка), в том числе для замороженных, скоропортящихся продуктов, готовой пищи.
	ГАЗ 33073 – 1 ед.

ГАЗ 3307 – 1 ед.

ГАЗ 2747 – 1 ед.

ГАЗ 2705 – 1 ед.

ЗИЛ 433362 – 1 ед.

ЗСА 270710 – 1 ед.

	6
	Организация питания:

- /указать количество и наименование  приемов  пищи/;

- стоимость суточного рациона на 1 учащегося по категориям (инвалида, пожилого человека, больного) ;

- стоимость суточного рациона на 1 сотрудника;

- количество питающихся всего; 
- количество дней всего.
	Питание: 
- завтрак;
- обед;
- полдник для групп продленного дня.
Стоимость рациона:

на 1 учащегося в день  4 руб. 40 коп.;

на 1 учащегося с дотацией в день 21 руб. 00 коп.;

на 1 учащегося бесплатное питание в день 23 руб. 74 коп.;

количество питающихся: детей – 10 206 чел.

количество дней всего – с 01.09.2011 г. по 31.08.2012 г.


б) Перспективное меню предлагаемое Участником  к исполнению для нужд следующего Заказчика: муниципальные автономные общеобразовательные учреждения Октябрьского района городского округа город Уфа Республики Башкортостан.

	7-10 лет
	
	
	
	
	

	Наименование приемов пищи, наименование блюд и кулинарных изделий
	выход порции в гр.
	Пищевая ценность

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	Ккал

	Завтрак
	 
	день 1

	Салат из свеклы с яблоками
	60
	1,06
	5,69
	4,28
	73

	Макароны запеченные с сыром
	100
	7,7
	14,51
	30,22
	191

	Булочка "дорожная"
	75
	5,3
	11,13
	42,08
	210

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 

	Салат из овощей
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5,48
	4,74
	19,74
	146

	Тефтели с соусом
	100
	14,34
	23,54
	8,2
	262

	Капуста тушеная
	150
	3,55
	3,02
	15,09
	120

	Компот из яблок с витаминами "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	67

	Хлеб "Колосок"
	40
	3,12
	0,4
	19,56
	95

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	ИТОГО
	 
	51,71
	70,58
	222,29
	1614

	Завтрак
	день 2

	Салат из моркови с изюмом
	80
	0,76
	0,05
	15,81
	65

	Каша молочная с маслом
	200/10
	4,17
	11,8
	31,02
	208

	Какао на молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Пирожок печеный
	75
	6,345
	14,5
	51,85
	170

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 

	Салат "Школьный"
	60
	0,85
	5,05
	4,04
	65

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,97
	5,32
	9,33
	94

	Рыба припущенная
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	158

	Картофельное пюре
	150
	3,24
	5,6
	22,05
	156

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	430

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	ИТОГО
	 
	51,31
	61,74
	245,03
	1602

	Завтрак
	день 3

	Фрукты свежие
	200
	0,4
	0
	10,7
	140

	Плов сладкий
	150
	2,6
	9,9
	42,96
	273

	Сыр порциями
	20
	4,9
	5,8
	0
	72

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свеклы с маслом
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Рассольник "Ленинградский"
	350
	2,4
	5,5
	17,86
	13,5

	Котлеты рубленые из говядины
	100
	15,7
	12,62
	15,7
	226

	Макароны отварные
	150
	3,81
	6,1
	38,61
	216

	Напиток из шиповника
	200
	0,64
	0,25
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,95
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,1
	144

	ИТОГО
	 
	45,98
	48,26
	255,52
	1679

	Завтрак
	день 4

	Морковь с сахаром
	60
	0,74
	0,05
	7,14
	31

	Запеканка из творога со сгущенкой
	100/25
	19,25
	14,28
	32,25
	339

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Винегрет овощной
	60
	0,58
	6,06
	3,5
	87

	Суп картофельный с крупой
	250
	2,72
	4,54
	20,54
	137

	Гуляш из говядины
	100
	32,3
	14,04
	9,58
	292

	Каша гречневая
	150
	8,75
	6,62
	42,32
	32

	Кисель с витаминам "С"
	200
	0
	0,01
	9,98
	107

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	90,1
	144

	ИТОГО
	 
	85,34
	47,65
	249,32
	1465

	Завтрак
	день 5

	Салат овощной
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Колбасное изделие в тесте
	100
	6,2
	6,3
	9,6
	286

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат картофельный
	60
	1,02
	5,13
	5,57
	74

	Борщ из свежей капусты с картофелем
	250
	2,06
	5,27
	13,01
	115

	Куры отварные
	100
	30,56
	11,8
	1,12
	185

	Рагу из овощей
	150
	2,74
	5,83
	15,87
	131

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	1,22
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	180

	ИТОГО
	 
	58,69
	42,42
	151,28
	1591

	Завтрак
	день 6

	Салат из моркови с курагой
	60
	1,2
	0,04
	12,83
	55

	Омлет натуральный с маслом
	120/5
	12,02
	20,07
	41,43
	135

	Сыр порциями
	20
	4,9
	58
	0
	72

	Булочка молочная
	70
	5,3
	11,13
	42,08
	150

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Суп-лапша "Домашняя"
	250
	2,78
	4,94
	13,62
	111

	Рыба тушеная с овощами
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	176

	Картофель отварной с маслом
	150/5
	3,01
	4,92
	24,48
	160

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	58
	116,51
	273,51
	1616

	Завтрак
	день 7

	салат из свеклы с изюмом
	60
	1,64
	0,67
	10,06
	56

	Каша гречневая с маслом
	150/5
	8,73
	4,75
	33,34
	156

	Биточки рубленные из говядины
	100
	15,76
	12,62
	15,71
	296

	Чай с сахаром, лимоном
	200
	0,26
	0,05
	15,21
	60

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат с сыром
	60
	4,69
	7,7
	2,79
	100

	Суп овощной
	250
	2,02
	5,37
	11,4
	112

	Сосиска отварная
	100
	16
	22
	0,12
	172

	Макаронные изделия отварные
	150
	5,48
	4,98
	34,87
	216

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	71,12
	60,34
	214,48
	1700

	Завтрак
	день 8

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	Каша молочная с маслом
	200/5
	4,17
	11,8
	31,02
	208

	Пирожное песочное
	50
	3,06
	0,29
	20,23
	287

	Кофейный напиток на молоке
	200
	1,4
	1,6
	22,31
	132

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежей капусты с маслом
	60
	0,92
	3,04
	5,42
	78

	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5,4
	4,74
	19,74
	146

	Плов с мясом
	200
	25,37
	9,57
	41,07
	267

	Напиток из шиповника
	200
	0
	0
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	53,46
	32,84
	224,71
	1632

	Завтрак
	день 9

	Салат из овощей
	600
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Уч-почмак с мясом, картофелем
	100
	8,32
	8,4
	2,49
	246

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	58

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	60
	0,85
	5,05
	4,04
	65

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,97
	5,32
	9,33
	94

	Рыба припущенная с овощами
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	176

	Картофельное пюре
	150
	3,24
	5,6
	22,05
	158

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Компот с витамином "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	104

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	43,3
	41,99
	170,39
	1572

	Завтрак
	день 10

	Салат из моркови с яблоками
	60
	1,06
	5,69
	4,28
	73

	Запеканка из творога со сгущенкой
	100/25
	19,25
	14,28
	32,25
	339

	Какао на сгущенном молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Булочка
	50
	5,3
	11,13
	42,08
	100

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Маринад овощной
	60
	11
	3,8
	5,71
	125

	Суп-лапша "Домашняя"
	250
	2,78
	4,94
	13,62
	111

	Куры отварные
	100
	30,56
	11,8
	1,12
	85

	Рис припущенный
	150
	3,69
	4,85
	37,51
	189

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	60

	ИТОГО
	 
	91,51
	66,04
	218,88
	1726

	
	
	
	
	
	

	11-18 лет
	
	
	
	
	

	Наименование приемов пищи, наименование блюд и кулинарных изделий
	выход порции в гр.
	Пищевая ценность

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	Ккал

	Завтрак
	день 1

	Салат из свеклы с яблоками
	100
	1,77
	9,08
	7,13
	122

	Макароны запеченные с сыром
	150
	9,1
	11,22
	35,97
	286

	Булочка "дорожная"
	75
	5,3
	11,13
	42,08
	210

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Суп картофельный с бобовыми
	300
	6,55
	5,69
	23,69
	168

	Тефтели с соусом
	120
	19,68
	33,88
	34,88
	286

	Капуста тушеная
	200
	4,74
	6,04
	20,12
	160

	Компот из яблок с витаминами "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	67

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	ИТОГО
	 
	64,84
	88,1
	280,38
	1971

	Завтрак
	день 2

	Салат из моркови с изюмом
	100
	1,25
	0,08
	22,75
	95

	Каша молочная с маслом
	250/10
	5,21
	14,75
	38,77
	260

	Какао на молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Пирожок печеный
	100
	8,6
	19,33
	61,81
	195

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	100
	1,42
	8,42
	6,73
	108

	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,36
	6,38
	11,2
	125

	Рыба припущенная
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	185

	Картофельное пюре
	200
	4,32
	7,47
	29,4
	228

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	80
	6,24
	0,8
	39,12
	191

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	64,32
	78,52
	307,22
	2010

	Завтрак
	день 3

	Фрукты свежие
	200
	0,8
	0
	21,4
	140

	Плов сладкий
	200
	12,8
	13,2
	57,28
	360

	Сыр порциями
	30
	6,9
	8,7
	0
	108

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свеклы с маслом
	100
	1,72
	10,07
	16,97
	115

	Рассольник "Ленинградский"
	300
	2,88
	6,6
	21,43
	162

	Котлеты рубленые из говядины
	120
	18,84
	15,14
	21,43
	268

	Макароны отварные
	200
	20
	8,13
	51,48
	282

	Напиток из шиповника
	200
	0,64
	0,25
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,95
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	8,65
	64,64
	299,55
	2021

	Завтрак
	день 4

	Морковь с сахаром
	100
	1,23
	0,08
	11,9
	52

	Запеканка из творога со сгущенкой
	120/25
	23,1
	17,14
	38,7
	407

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Винегрет овощной
	100
	0,97
	10,1
	5,83
	126

	Суп картофельный
	300
	3,26
	5,45
	24,65
	164

	Гуляш из говядины
	120
	38,76
	16,15
	11,5
	352

	Каша гречневая
	200
	11,6
	8,82
	56,43
	43

	Кисель с витамином "С"
	200/0,07
	0
	0,01
	0,98
	107

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	96,77
	60,45
	248,94
	1771

	Завтрак
	день 5

	Салат овощной
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Колбасное изделие в тесте
	100
	6,2
	6,3
	9,6
	286

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат картофельный
	100
	1,7
	8,55
	9,28
	123

	Борщ из свежей капусты с картофелем
	300
	2,47
	6,32
	15,61
	138

	Куры отварные
	120
	36,67
	14,16
	1,34
	220

	Рагу из овощей
	200
	3,65
	7,77
	21,16
	177

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	1,22
	90

	Хлеб "Колосок"
	80
	6,24
	0,8
	39,12
	130

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	180

	ИТОГО
	 
	74,19
	54,7
	196,49
	1957

	Завтрак
	день 6

	Салат из моркови с курагой
	100
	2
	0,07
	21,38
	92

	Омлет натуральный с маслом
	150/5
	15,02
	25,09
	51,79
	160

	Сыр порциями
	30
	6,9
	8,7
	0
	108

	Булочка 
	70
	5,3
	11,13
	42,08
	150

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Суп-лапша "Домашняя"
	300
	3,34
	5,93
	16,42
	132

	Рыба тушеная с овощами
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	210

	Картофель отварной с маслом
	200/5
	4,01
	6,56
	32,64
	220

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	70,78
	79,77
	293,11
	1930

	Завтрак
	день 7

	Салат из свеклы с изюмом
	100
	2,73
	1,12
	16,77
	93

	Каша гречневая с маслом
	200/5
	11,64
	6,33
	44,45
	208

	Биточки рубленные из говядины
	120
	18,91
	15,14
	18,85
	282

	Чай с сахаром, лимоном
	200/10
	0,26
	0,05
	15,21
	60

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат с сыром
	100
	7,82
	12,83
	4,65
	167

	Суп овощной
	3002
	26,42
	6,44
	13,68
	134

	Сосиска отварная
	120
	19,2
	26,47
	0,14
	207

	Макаронные изделия отварные
	200
	7,31
	6,64
	46,49
	282

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	114,96
	77,22
	271,65
	2057

	Завтрак
	день 8

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	Каша молочная с маслом
	250,55
	0,21
	14,75
	38,77
	260

	Пирожное песочной
	75
	4,59
	16,34
	46,26
	385

	Кофейный напиток на молоке
	200
	1,4
	1,6
	22,31
	132

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежей капусты с маслом
	100
	2,02
	5,07
	9,03
	105

	Суп картофель с бобовыми
	300
	6,55
	5,69
	23,69
	168

	Плов с мясом
	250
	31,71
	11,96
	51,39
	376

	Напиток из шиповника
	200
	0
	0
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	67,19
	57,71
	286,42
	1996

	Завтрак
	день 9

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Уч-почмак с мясо, картофелем
	175
	8,32
	8,4
	2,49
	326

	Сок фруктовый
	200
	68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	58

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	100
	1,42
	8,42
	6,73
	108

	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,36
	6,38
	11,2
	125

	Рыба припущенная с овощами
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	185

	Картофельное пюре
	200
	4,32
	7,47
	29,4
	228

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Компот с витамином "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	104

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	36,36
	35,72
	143,92
	1249

	Завтрак
	день 10

	Салат из моркови с яблоками
	100
	1,77
	9,08
	7,13
	122

	Запеканка из творога со сгущенкой
	120/25
	23,1
	17,14
	38,7
	407

	Какао на сгущенном молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Булочка
	50
	5,3
	11,13
	42,08
	100

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,21
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Маринад овощной
	100
	2
	7,6
	12,82
	208

	Суп-лапша "Домашняя"
	300
	3,34
	5,93
	16,42
	132

	Куры отварные
	120
	36,67
	14,16
	1,34
	220

	Рис припущенный 
	200
	4,92
	6,47
	50,01
	258

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	60

	ИТОГО
	 
	99,88
	81,86
	275,4
	2174


Приложение 3.

Качественные характеристики предлагаемой к оказанию услуги для нужд следующих Заказчиков: муниципальные автономные общеобразовательные учреждения Ленинского и Кировского районов городского округа город Уфа Республики Башкортостан

	№ п/п
	Показатели качества услуги 
	Качественная характеристика услуги предлагаемой Участником к оказанию.



	1
	Наличие материально-технической базы – предприятия общественного питания с полным технологическим циклом 
(фактический адрес, наименование предприятия общественного питания, общая площадь, количество производственных помещений с расшифровкой по наименованию цехов, складские помещения)
Местонахождение предприятия в зоне нахождения школ заказчиков для доставки готовой продукции (указать расстояние, время в пути)


	Фактический адрес – ул. Рабкоров, д.20

Наименование: филиал МУП «Центр школьного и детского питания» Кировского района  ГО г. Уфа РБ

Общая площадь – 1 369,1 кв.м.:

Мучной цех – 33,8 м2

Фасовочный  цех – 9,9 м2

Холод. цех –9,6 м2

Склад – 519,7 м2

Кухня – 86,6 м2

Мясной цех – 18,8 м2

Овощной цех – 22,8 м2

Местонахождения предприятия:

- самая близкорасположенная школа – 5 минут

- самая далеко расположенная школа – 30 минут

	2
	Сертификат соответствия услуги общественного питания для базового предприятия (номер, дата выдачи, срок действия, наименование и вид  услуги (класс столовая), орган  выдавший сертификат)

	№ РОСС RU.АЕ82.М05318, срок действия с 29.07.2008 г. по 28.07.2011 г.

Питание столовой, изготовления кулинарной продукции и кондитерских изделий по заказам потребителей, реализации кулинарной и кондитерской продукции через магазины и отделы кулинарии, реализации кулинарной продукции вне предприятия питания.

Сертификат выдан Некоммерческим фондом сертификации «Партнер».

	3
	Штатное  расписание в т.ч. (перечислить, количество по штату)
- шеф – повар (зав. производством, повар бригадир)

- повар 3 разряда

- повар 4 разряда 

-повар 5 разряда

-повар 6 разряда

-пекарь

-кондитер

-бухгалтер- калькулятор

-технолог


	Штатное расписание: 

- шеф – повар (зав. производством, повар бригадир) – 18 чел.

- повар 3 разряда 

- повар 4 разряда – 15 чел.

- повар 5 разряда – 16 чел.

- повар 6 разряда

-пекарь

-кондитер

-бухгалтер- калькулятор – 3 чел.

-технолог – 1 чел.

- кухонные рабочие – 30 чел.

	4
	Оборотные средства в тыс. руб. для закупа продуктов для приготовления пищи и кредитования заказчиков
	22 538 тыс. руб.

	5
	Наличие транспортных средств,  для обеспечения централизованной доставки (количество, марка), в том числе для замороженных, скоропортящихся продуктов, готовой пищи.
	ГАЗ 2705 – 4 ед.

ГАЗ 2818 – 1 ед.

ГАЗ 330210 – 1 ед.

ИЖ 2717-220 – 1 ед.

ИЖ 27175-030 – 1 ед.

	6
	Организация питания:

- /указать количество и наименование  приемов  пищи/;

- стоимость суточного рациона на 1 учащегося по категориям (инвалида, пожилого человека, больного) ;

- стоимость суточного рациона на 1 сотрудника;

- количество питающихся всего; 
- количество дней всего.
	Питание: 
- завтрак;
- обед;
- полдник для групп продленного дня.
Стоимость рациона:

на 1 учащегося в день  4 руб. 40 коп.;

на 1 учащегося с дотацией в день 21 руб. 00 коп.;

на 1 учащегося бесплатное питание в день 23 руб. 74 коп.;

количество питающихся: детей – 2 796 чел.

количество дней всего – с 01.09.2011 г. по 31.08.2012 г.


б) Перспективное меню предлагаемое Участником  к исполнению для нужд следующего Заказчика: муниципальные автономные общеобразовательные учреждения Ленинского и Кировского районов городского округа город Уфа Республики Башкортостан.

	7-10 лет
	
	
	
	
	

	Наименование приемов пищи, наименование блюд и кулинарных изделий
	выход порции в гр.
	Пищевая ценность

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	Ккал

	Завтрак
	 
	день 1

	Салат из свеклы с яблоками
	60
	1,06
	5,69
	4,28
	73

	Макароны запеченные с сыром
	100
	7,7
	14,51
	30,22
	191

	Булочка "дорожная"
	75
	5,3
	11,13
	42,08
	210

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 

	Салат из овощей
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5,48
	4,74
	19,74
	146

	Тефтели с соусом
	100
	14,34
	23,54
	8,2
	262

	Капуста тушеная
	150
	3,55
	3,02
	15,09
	120

	Компот из яблок с витаминами "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	67

	Хлеб "Колосок"
	40
	3,12
	0,4
	19,56
	95

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	ИТОГО
	 
	51,71
	70,58
	222,29
	1614

	Завтрак
	день 2

	Салат из моркови с изюмом
	80
	0,76
	0,05
	15,81
	65

	Каша молочная с маслом
	200/10
	4,17
	11,8
	31,02
	208

	Какао на молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Пирожок печеный
	75
	6,345
	14,5
	51,85
	170

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 

	Салат "Школьный"
	60
	0,85
	5,05
	4,04
	65

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,97
	5,32
	9,33
	94

	Рыба припущенная
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	158

	Картофельное пюре
	150
	3,24
	5,6
	22,05
	156

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	430

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	ИТОГО
	 
	51,31
	61,74
	245,03
	1602

	Завтрак
	день 3

	Фрукты свежие
	200
	0,4
	0
	10,7
	140

	Плов сладкий
	150
	2,6
	9,9
	42,96
	273

	Сыр порциями
	20
	4,9
	5,8
	0
	72

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свеклы с маслом
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Рассольник "Ленинградский"
	350
	2,4
	5,5
	17,86
	13,5

	Котлеты рубленые из говядины
	100
	15,7
	12,62
	15,7
	226

	Макароны отварные
	150
	3,81
	6,1
	38,61
	216

	Напиток из шиповника
	200
	0,64
	0,25
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,95
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,1
	144

	ИТОГО
	 
	45,98
	48,26
	255,52
	1679

	Завтрак
	день 4

	Морковь с сахаром
	60
	0,74
	0,05
	7,14
	31

	Запеканка из творога со сгущенкой
	100/25
	19,25
	14,28
	32,25
	339

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Винегрет овощной
	60
	0,58
	6,06
	3,5
	87

	Суп картофельный с крупой
	250
	2,72
	4,54
	20,54
	137

	Гуляш из говядины
	100
	32,3
	14,04
	9,58
	292

	Каша гречневая
	150
	8,75
	6,62
	42,32
	32

	Кисель с витаминам "С"
	200
	0
	0,01
	9,98
	107

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	90,1
	144

	ИТОГО
	 
	85,34
	47,65
	249,32
	1465

	Завтрак
	день 5

	Салат овощной
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Колбасное изделие в тесте
	100
	6,2
	6,3
	9,6
	286

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат картофельный
	60
	1,02
	5,13
	5,57
	74

	Борщ из свежей капусты с картофелем
	250
	2,06
	5,27
	13,01
	115

	Куры отварные
	100
	30,56
	11,8
	1,12
	185

	Рагу из овощей
	150
	2,74
	5,83
	15,87
	131

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	1,22
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	180

	ИТОГО
	 
	58,69
	42,42
	151,28
	1591

	Завтрак
	день 6

	Салат из моркови с курагой
	60
	1,2
	0,04
	12,83
	55

	Омлет натуральный с маслом
	120/5
	12,02
	20,07
	41,43
	135

	Сыр порциями
	20
	4,9
	58
	0
	72

	Булочка молочная
	70
	5,3
	11,13
	42,08
	150

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	60
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Суп-лапша "Домашняя"
	250
	2,78
	4,94
	13,62
	111

	Рыба тушеная с овощами
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	176

	Картофель отварной с маслом
	150/5
	3,01
	4,92
	24,48
	160

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	58
	116,51
	273,51
	1616

	Завтрак
	день 7

	салат из свеклы с изюмом
	60
	1,64
	0,67
	10,06
	56

	Каша гречневая с маслом
	150/5
	8,73
	4,75
	33,34
	156

	Биточки рубленные из говядины
	100
	15,76
	12,62
	15,71
	296

	Чай с сахаром, лимоном
	200
	0,26
	0,05
	15,21
	60

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат с сыром
	60
	4,69
	7,7
	2,79
	100

	Суп овощной
	250
	2,02
	5,37
	11,4
	112

	Сосиска отварная
	100
	16
	22
	0,12
	172

	Макаронные изделия отварные
	150
	5,48
	4,98
	34,87
	216

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	71,12
	60,34
	214,48
	1700

	Завтрак
	день 8

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	Каша молочная с маслом
	200/5
	4,17
	11,8
	31,02
	208

	Пирожное песочное
	50
	3,06
	0,29
	20,23
	287

	Кофейный напиток на молоке
	200
	1,4
	1,6
	22,31
	132

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежей капусты с маслом
	60
	0,92
	3,04
	5,42
	78

	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5,4
	4,74
	19,74
	146

	Плов с мясом
	200
	25,37
	9,57
	41,07
	267

	Напиток из шиповника
	200
	0
	0
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	53,46
	32,84
	224,71
	1632

	Завтрак
	день 9

	Салат из овощей
	600
	1,03
	6,04
	10,18
	87

	Уч-почмак с мясом, картофелем
	100
	8,32
	8,4
	2,49
	246

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	58

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	60
	0,85
	5,05
	4,04
	65

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,97
	5,32
	9,33
	94

	Рыба припущенная с овощами
	100
	11,9
	9,37
	4,43
	176

	Картофельное пюре
	150
	3,24
	5,6
	22,05
	158

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Компот с витамином "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	104

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	40,2
	144

	ИТОГО
	 
	43,3
	41,99
	170,39
	1572

	Завтрак
	день 10

	Салат из моркови с яблоками
	60
	1,06
	5,69
	4,28
	73

	Запеканка из творога со сгущенкой
	100/25
	19,25
	14,28
	32,25
	339

	Какао на сгущенном молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Булочка
	50
	5,3
	11,13
	42,08
	100

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Маринад овощной
	60
	11
	3,8
	5,71
	125

	Суп-лапша "Домашняя"
	250
	2,78
	4,94
	13,62
	111

	Куры отварные
	100
	30,56
	11,8
	1,12
	85

	Рис припущенный
	150
	3,69
	4,85
	37,51
	189

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Хлеб ржаной
	80
	6,5
	1
	20,1
	144

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	60

	ИТОГО
	 
	91,51
	66,04
	218,88
	1726

	
	
	
	
	
	

	11-18 лет
	
	
	
	
	

	Наименование приемов пищи, наименование блюд и кулинарных изделий
	выход порции в гр.
	Пищевая ценность

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	Ккал

	Завтрак
	день 1

	Салат из свеклы с яблоками
	100
	1,77
	9,08
	7,13
	122

	Макароны запеченные с сыром
	150
	9,1
	11,22
	35,97
	286

	Булочка "дорожная"
	75
	5,3
	11,13
	42,08
	210

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	60

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Суп картофельный с бобовыми
	300
	6,55
	5,69
	23,69
	168

	Тефтели с соусом
	120
	19,68
	33,88
	34,88
	286

	Капуста тушеная
	200
	4,74
	6,04
	20,12
	160

	Компот из яблок с витаминами "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	67

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	ИТОГО
	 
	64,84
	88,1
	280,38
	1971

	Завтрак
	день 2

	Салат из моркови с изюмом
	100
	1,25
	0,08
	22,75
	95

	Каша молочная с маслом
	250/10
	5,21
	14,75
	38,77
	260

	Какао на молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Пирожок печеный
	100
	8,6
	19,33
	61,81
	195

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат "Школьный"
	100
	1,42
	8,42
	6,73
	108

	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,36
	6,38
	11,2
	125

	Рыба припущенная
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	185

	Картофельное пюре
	200
	4,32
	7,47
	29,4
	228

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	80
	6,24
	0,8
	39,12
	191

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	64,32
	78,52
	307,22
	2010

	Завтрак
	день 3

	Фрукты свежие
	200
	0,8
	0
	21,4
	140

	Плов сладкий
	200
	12,8
	13,2
	57,28
	360

	Сыр порциями
	30
	6,9
	8,7
	0
	108

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свеклы с маслом
	100
	1,72
	10,07
	16,97
	115

	Рассольник "Ленинградский"
	300
	2,88
	6,6
	21,43
	162

	Котлеты рубленые из говядины
	120
	18,84
	15,14
	21,43
	268

	Макароны отварные
	200
	20
	8,13
	51,48
	282

	Напиток из шиповника
	200
	0,64
	0,25
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,95
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	8,65
	64,64
	299,55
	2021

	Завтрак
	день 4

	Морковь с сахаром
	100
	1,23
	0,08
	11,9
	52

	Запеканка из творога со сгущенкой
	120/25
	23,1
	17,14
	38,7
	407

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,34
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Винегрет овощной
	100
	0,97
	10,1
	5,83
	126

	Суп картофельный
	300
	3,26
	5,45
	24,65
	164

	Гуляш из говядины
	120
	38,76
	16,15
	11,5
	352

	Каша гречневая
	200
	11,6
	8,82
	56,43
	43

	Кисель с витамином "С"
	200/0,07
	0
	0,01
	0,98
	107

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	96,77
	60,45
	248,94
	1771

	Завтрак
	день 5

	Салат овощной
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Колбасное изделие в тесте
	100
	6,2
	6,3
	9,6
	286

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,05
	15,01
	58

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат картофельный
	100
	1,7
	8,55
	9,28
	123

	Борщ из свежей капусты с картофелем
	300
	2,47
	6,32
	15,61
	138

	Куры отварные
	120
	36,67
	14,16
	1,34
	220

	Рагу из овощей
	200
	3,65
	7,77
	21,16
	177

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	1,22
	90

	Хлеб "Колосок"
	80
	6,24
	0,8
	39,12
	130

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	180

	ИТОГО
	 
	74,19
	54,7
	196,49
	1957

	Завтрак
	день 6

	Салат из моркови с курагой
	100
	2
	0,07
	21,38
	92

	Омлет натуральный с маслом
	150/5
	15,02
	25,09
	51,79
	160

	Сыр порциями
	30
	6,9
	8,7
	0
	108

	Булочка 
	70
	5,3
	11,13
	42,08
	150

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Суп-лапша "Домашняя"
	300
	3,34
	5,93
	16,42
	132

	Рыба тушеная с овощами
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	210

	Картофель отварной с маслом
	200/5
	4,01
	6,56
	32,64
	220

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	70,78
	79,77
	293,11
	1930

	Завтрак
	день 7

	Салат из свеклы с изюмом
	100
	2,73
	1,12
	16,77
	93

	Каша гречневая с маслом
	200/5
	11,64
	6,33
	44,45
	208

	Биточки рубленные из говядины
	120
	18,91
	15,14
	18,85
	282

	Чай с сахаром, лимоном
	200/10
	0,26
	0,05
	15,21
	60

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат с сыром
	100
	7,82
	12,83
	4,65
	167

	Суп овощной
	3002
	26,42
	6,44
	13,68
	134

	Сосиска отварная
	120
	19,2
	26,47
	0,14
	207

	Макаронные изделия отварные
	200
	7,31
	6,64
	46,49
	282

	Сок фруктовый
	200
	0,68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	70
	5,46
	0,7
	34,23
	167

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	114,96
	77,22
	271,65
	2057

	Завтрак
	день 8

	Фрукты свежие
	100
	0,4
	0
	10,7
	90

	Каша молочная с маслом
	250,55
	0,21
	14,75
	38,77
	260

	Пирожное песочной
	75
	4,59
	16,34
	46,26
	385

	Кофейный напиток на молоке
	200
	1,4
	1,6
	22,31
	132

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежей капусты с маслом
	100
	2,02
	5,07
	9,03
	105

	Суп картофель с бобовыми
	300
	6,55
	5,69
	23,69
	168

	Плов с мясом
	250
	31,71
	11,96
	51,39
	376

	Напиток из шиповника
	200
	0
	0
	15
	94

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	67,19
	57,71
	286,42
	1996

	Завтрак
	день 9

	Салат из овощей
	100
	1,5
	8,55
	9,07
	132

	Уч-почмак с мясо, картофелем
	175
	8,32
	8,4
	2,49
	326

	Сок фруктовый
	200
	68
	0
	12,2
	90

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	58

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 


	Салат "Школьный"
	100
	1,42
	8,42
	6,73
	108

	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,36
	6,38
	11,2
	125

	Рыба припущенная с овощами
	120
	14,28
	11,24
	5,32
	185

	Картофельное пюре
	200
	4,32
	7,47
	29,4
	228

	Фрукты
	200
	0,8
	0
	21,4
	180

	Компот с витамином "С"
	200/0,07
	0,21
	0,21
	15,27
	104

	Хлеб "Колосок"
	50
	3,9
	0,5
	24,45
	119

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	ИТОГО
	 
	36,36
	35,72
	143,92
	1249

	Завтрак
	день 10

	Салат из моркови с яблоками
	100
	1,77
	9,08
	7,13
	122

	Запеканка из творога со сгущенкой
	120/25
	23,1
	17,14
	38,7
	407

	Какао на сгущенном молоке
	200
	6,21
	7,95
	20,41
	190

	Булочка
	50
	5,3
	11,13
	42,08
	100

	Хлеб "Колосок"
	60
	4,68
	0,6
	29,21
	143

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 

	Маринад овощной
	100
	2
	7,6
	12,82
	208

	Суп-лапша "Домашняя"
	300
	3,34
	5,93
	16,42
	132

	Куры отварные
	120
	36,67
	14,16
	1,34
	220

	Рис припущенный 
	200
	4,92
	6,47
	50,01
	258

	Напиток "Золотой шар"
	200
	0,08
	0
	1,76
	18

	Хлеб "Колосок"
	30
	2,34
	0,3
	14,67
	71

	Хлеб ржаной
	120
	9,07
	1,5
	30,15
	200

	Фрукты
	100
	0,4
	0
	10,7
	60

	ИТОГО
	 
	99,88
	81,86
	275,4
	2174


Приложение 4.

Форма контракта для лота №1
 Проект контракта на оказание услуг по организации питания учащихся муниципальных автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан на период с 01.09.2011г. по 31.08.2012г. 

Контракт №_______________

подлежит обязательной регистрации 
г. Уфа                                                                                                                                         «_____»______________ 2011 г.

___________________________________________________________________________________________________________
/полное наименование учреждения по Уставу без сокращений/,

___________________________________________________________________________________________________________,

именуемое в дальнейшем Заказчик,  от имени муниципального образования городского округа город Уфа Республики Башкортостан,  в лице,____________________________________________________________________________________ 

/должность, Ф.И.О. без сокращений/

___________________________________________________________________________________________________________________,

действующего на основании Устава, с одной стороны, и ___________________________________________________________________________________________________________________





       /полное наименование  Исполнителя услуги/

именуемого в дальнейшем Исполнитель, в лице____________________________________________________________________________

/должность, Ф.И.О. без сокращений/

___________________________________________________________________________________________________________, 

действующего на основании ________________________________________________________, с другой  стороны, заключили настоящий контракт по результатам открытого аукциона № ____ форме на право заключения муниципальных контрактов на оказание услуг по организации питания учащихся для муниципальных нужд автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан  на период с 01.09.2011 г. по 31.08.2012 г. 

1.   Предмет контракта.
1.1. Заказчик поручает и оплачивает, а Исполнитель на базе столовой Заказчика при школе (школьного буфета при отсутствии столовой)  по адресу: __________________________________________________________________________________________________________________,  оказывает  услуги по организации  питания школьников и сотрудников школы, на условиях, определенных  настоящим контрактом и спецификацией к контракту, являющейся неотъемлемой его частью.
1.2. Спецификацией по настоящему контракту является документально оформленная заявка Заказчика на оказание услуг по организации питания и определяет стоимость рационов питания, виды услуг, формы обслуживания, перечень блюд и кулинарных изделий (перспективное меню), график приемов пищи, режим работы школьной столовой, буфетов, других пунктов питания.

2. Цена контракта, порядок расчетов.

2.1. Цена контракта
2.1.1. Цена контракта составляет _______________ рублей, в том числе:  

	Источники финансирования контракта
	Сумма по источнику финансирования в рублях
	В том числе максимальная цена услуги по организации питания в рублях

Размеры наценки общественного питания, торговых надбавок в % не более

	Бюджет городского округа город Уфа РБ 
	
	

	Субсидии из бюджета городского округа город Уфа РБ
	
	

	Доходы от иной приносящей доход деятельности
	
	

	Республиканский бюджет
	
	

	Итого
	Х
	Х


2.1.2. Цена контракта является твердой  и может быть снижена по соглашению сторон только в  связи со снижением размера наценки, надбавки Исполнителя без изменения общего объема услуг. 

2.1.3. Цена контракта включает в себя стоимость закупаемых продуктов, все восстановительные затраты Исполнителя на приготовление пищи, а также транспортирование продуктов (готовой продукции) в школьные столовые (буфеты), страхование, таможенные пошлины, налоги, сборы, пошлины,   другие обязательные платежи и все прочие затраты Исполнителя, связанные с исполнением контракта, и не может изменяться в ходе его исполнения, за исключением случаев, установленных п. 2.1.2. настоящего контракта, оплата оказываемых услуг осуществляется только в пределах  размеров наценок к установленных контрактом.
2.1.4. Размеры наценки  общественного питания, торговых надбавок Исполнителя включают в себя все затраты Исполнителя на оказание услуги, а также налоги, сборы, пошлины и прочие платежи в бюджеты любого уровня и в государственные внебюджетные фонды, являются неизменными в течение всего срока действия контракта и могут быть только снижены по соглашению сторон. 
2.1.5. Цена  за 1 кг, л готовой продукции формируется из стоимости продуктов, закупаемых Исполнителем в соответствии с п. 3.2.5. настоящего контракта  для приготовления пищи  детям и сотрудникам школы, плюс наценка общественного питания или  торговая надбавка Исполнителя в соответствии с п. 2.1.1. настоящего контракта; Исполнитель производит калькуляцию стоимости готовой продукции, буфетной продукции в соответствии с требованиями к калькуляции продукции общественного питания.

2.2. Порядок расчетов: 
2.2.1.Заказчик производит оплату услуг по контракту Исполнителю исключительно в пределах средств, выделяемых на питание из источников финансирования в соответствии с п.2.1.1. настоящего контракта. В случае недостаточности выделения лимитных средств, а также сборов родительской платы на питание учащихся, допускается изменение в данном меню.
2.2.2.Форма оплаты за питание безналичная (платежное поручение), перечислением на расчетный счет Исполнителя, за оказание услуги по организации питания.

2.2.3. Расчеты по контракту производятся Заказчиком в следующем порядке: 

- после фактически оказанных услуг по организации и питания на основании предъявленных Исполнителем документов ( товарных накладных (дневных заборных листов), счета – фактуры, акта выполненных работ), Заказчик после проверки представленных документов производит перечисление денежных средств Исполнителю в течение 20 банковских дней в счет цены контракта; 

- при наличии средств Заказчик производит ежемесячное авансирование услуг по организации питания в размере не более 30 % от расчетной стоимости питания за 1 месяц при  предъявлении счета – фактуры Исполнителем на оплату авансовых платежей, и последующие платежи в течение 20 банковских дней по факту оказания услуг после предъявления Исполнителем документов (товарных  накладных (дневных заборных листов), счета – фактуры, акта выполненных работ).
2.2.4. Ежемесячно до  7 числа каждого месяца Заказчик и Исполнитель на основании подлинных документов производят сверку взаиморасчетов, соответствия оказанных услуг по меню, ценам, применяемых наценкам и надбавкам условиям настоящего контракта, составляют акт сверки, заверенный печатью и подписью руководителей и главных бухгалтеров сторон.  

3. Условия оказания услуги Исполнителем.

3.1.  Требование к Исполнителю:
3.1.1. Наличие сертифицированного базового предприятия общественного питания с полным набором производственных  помещений в зоне доставки Заказчику готовой пищи не более 30 мин;

3.1.2. Соответствие базового предприятия требованиям к технологическому и холодильному оборудованию, инвентарю, режиму обработки сырья, технологии приготовления пищи, правилам личной гигиены персонала, предъявляемых к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов;

3.1.3. Наличие нормативно – технологической документации по организации школьного, детского питания (в т.ч. действующие сборники      рецептур и технологических нормативов, картотека блюд для данного контингента, утвержденные меню и пр.);

3.1.4. Наличие профессионального кадрового состава (в т.ч. товароведов, технологов, поваров (с 3 по 6 разряда), кладовщиков, бухгалтеров – калькуляторов);

3.1.5. Наличие необходимого количества специализированного автотранспорта, имеющих действующие санитарные паспорта, с соответствующими техническими характеристиками для осуществления доставки продуктов, готовой пищи, полуфабрикатов.
3.1.6. Организация питания (завтрак, обед и полдник - для групп продленного дня) для детей, сотрудников общеобразовательного учреждения ежедневно в дни учебы с понедельника по субботу, кроме воскресенья, праздничных дней, школьных каникул, карантинных мероприятий.

3.2. Исполнитель услуги должен:
3.2.1. Принять не менее чем за 1 сутки, до начала работы школы  по акту в эксплуатацию помещение  столовой при школе с имеющимся технологическим и холодильным оборудованием, коммуникациями, холодным и  горячим водоснабжением, силовой электроэнергией, освещением, торговым залом с количеством посадочных  мест, достаточным для организации питания учащихся и сотрудников школы; заключать договора на техническое обслуживание (по текущему ремонту) вверенного оборудования, обеспечивать  правильную и бережную эксплуатацию, с соблюдением правил техники безопасности; в случае, если по вине Исполнителя потребуется капитальный ремонт оборудования, Исполнитель несет затраты по такому ремонту; производить экономный расход электроэнергии и воды при наличии водо- и электросчетчиков.
3.2.2. Организовать питание школьников в виде завтраков, обедов, полдников, буфетной продукции, мучных и кондитерских изделий, с широким ассортиментом блюд и изделий для детского, школьного питания, высокого качества, в соответствии с действующими санитарно – эпидемиологическими требовании к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования  с соблюдением технологии приготовления продукции общественного питания, норм закладки продуктов, в соответствии с действующими сборниками рецептур и технологическими нормативами, а также обеспечить питанием сотрудников школы.

3.2.3.Самостоятельно определять объемы закупок продовольственных товаров для организации питания, подавать заявки на размещение заказов на поставку продовольственных товаров в МАУ «Центр лечебного и профилактического питания» городского округа город  Уфа Республики Башкортостан в установленные сроки для проведения совместных торгов.

3.2.4. Согласовывать ежеквартального  с Заказчиком ассортимент закупаемых товаров для организации питания в соответствии с утвержденным меню. 
3.2.5. Заключать контракты и производить закуп продовольственных товаров по результатам размещения заказов, в том числе  открытых аукционов, запросов котировок цен, а также производить децентрализованный закуп продовольственных товаров по согласованию с Заказчиком, Уполномоченным органом Заказчика; 
3.2.6. На базе собственного предприятия, осуществлять хранение продовольственных товаров, с соблюдением действующих санитарных норм и правил; изготавливать полуфабрикаты высокой степени готовности, мучные кулинарные и кондитерские изделия для школьных столовых, не имеющих мясных, рыбных, овощных, мучных и кондитерских цехов, а также готовую продукцию общественного питания, для школ, имеющих буфеты – раздаточные;
3.2.7. На базе  столовой при школе, школьном буфете обеспечить питанием учащихся и сотрудников  ежедневно  в виде  рационов питания  согласно  спецификации. 

3.2.8. Обеспечить условия для приема пищи детей и сотрудников, производить отпуск готовой продукции учащимся, сотрудникам по количеству, наименованию блюд и ценам согласно  контракта, утвержденного меню и графика приема пищи, с соблюдением санитарных норм и правил, сроков реализации готовой пищи, и правил техники безопасности.
3.2.9. Согласовать сезонные меню (лето-осень, зима-весна), ассортиментные перечни буфетной продукции с Заказчиком, Территориальным управлением Роспотребнадзора по РБ;

3.2.10. Обеспечивать закуп, хранение и раздачу молока питьевого фасованного (или других кисломолочных продуктов) школьникам с 1 по 4 классы три раза в неделю в соответствие с утвержденной программой «Школьное молоко»;

3.2.11. Осуществлять мероприятия по соблюдению санитарных норм и правил, в том числе:  следить за своевременным и обязательным прохождением работниками пищеблоков медицинских и профилактических осмотров; обеспечивать совместно с Заказчиком периодический контроль за качеством пищи; направлять готовые  блюда и кулинарные изделия на лабораторное исследование;  обеспечивать столовую производственным инвентарем, столовой посудой и приборами, моющими и дезинфицирующими средствами, производственный персонал - спецодеждой и обувью, осуществлять вывоз мусора, пищевых отходов (при обустройстве отдельной площадки и контейнеров для мусора и пищевых отходов), дезинфекцию и дератизацию производственных помещений.

3.2.12. Совместно с Заказчиком производить бракераж готовой пищи и надлежащее  хранение  бракеражной пробы в течении 48 часов.
3.2.13. Заключать договора на техническое обслуживание (по текущему ремонту) вверенного оборудования, обеспечивать  правильную и бережную эксплуатацию, с соблюдением правил техники безопасности; в случаях возникновения неисправности вследствие механических повреждений или внесения изменений в оборудование  Исполнителем или несоблюдения правил эксплуатации вследствие чего потребуется капитальный ремонт оборудования, Исполнитель несет затраты по такому ремонту; производить экономный расход электроэнергии и воды при наличии водо- и электросчетчиков, в соответствии с установленными Заказчиками лимитами; 

3.3. Качество поставляемых продовольственных товаров для организации питания.
3.3.1. Продовольственные товары, используемые для приготовления питания детей и сотрудников  должны соответствовать по ассортименту и ценам контракта согласно п. 2.1.1., а также соответствовать требованиям действующих стандартов, ГОСТов и санитарно-технических условий  удостоверяться  сертификатом соответствия (декларацией соответствия) требованиям нормативных документов, оформленным по правилам системы сертификации ГОСТ  Госстандарта России, иметь удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов.

3.3.2. На товар животного происхождения согласно закона «О Ветеринарии» ст.15, ст.21, «Инструкции о порядке выдачи ветеринарных сопроводительных документов на подконтрольные Госветнадзору грузы» от 12.04.97г. № 13-7-21871 о допуске в пищу продукции животноводства после проведения ветеринарно-санитарной экспертизы, требуется  дополнительно  наличие в момент поставки следующих документов:

- мясо сельскохозяйственных животных -  квитанция, заключение и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал); 

- мясо птицы и продукция птицеводства, рыба свежемороженая, рыба соленая, субпродукты, полуфабрикаты мясные – удостоверение  качества и безопасности и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал); 

- импортное мясо – ветеринарная  справка формы № 4 (оригинал);

- яйцо куриное - паспорт качества  и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал);

- мед (не промышленный выпуск) -  квитанция, заключение и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал). 

3.3.3. Подкарантинная продукция (продукция растениеводства), при перевозках по территории Российской Федерации, а также подкарантинная продукция, вывозимая из карантинной фитосанитарной зоны, должна сопровождаться фитосанитарным (карантинным) сертификатом, в связи с чем в момент поставки  требуется на данный товар дополнительно предоставлять Акты государственного карантинного фитосанитарного контроля Управления Россельхознадзора по Республике Башкортостан, на товар местного производства (овощная продукция) – заключения (протоколы лабораторных испытаний) на содержание нитратов, пестицидов и тяжелых металлов.
3.3.4. Исполнитель  обязан осуществлять приемку поставляемых продуктов на основной склад по количеству и качеству в порядке, установленном действующим законодательством и инструкциями Госарбитража, в случае выявления скрытых недостатков уведомлять Поставщиков в течение 3-х суток в письменной форме, по телефону/факсу, составлять акт о выявленных недостатках с  приглашением представителя Поставщика. 

3.3.5. Исполнитель отказывается от приемки товара, который:

- не соответствует требованиям нормативной документации;

- имеет явные признаки недоброкачественности;

- не имеет удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документов изготовителя, подтверждающих происхождение продуктов и их соответствие требованиям нормативных документов;

- не имеет установленного срока годности или сроки годности истекли, или сроки годности минимальны и покупатель не может использовать товар в такие сроки;

- не имеет маркировки, содержащей сведения, предусмотренные 29-ФЗ РФ «О качестве и  безопасности пищевых продуктов» или государственным стандартам, в том числе ГОСТ Р  51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие требования»;

- не соответствует наименованию, изготовителю, по цене и ассортименту, заключенной спецификации;

- не соответствует сорту, категории, другой информации, указанной в сопроводительных документах о качестве товара. 

3.3.6. Исполнитель обязан поставлять продовольственные товары в столовую и буфеты с наличием  копий документов, удостоверяющих качество товара в соответствии с п.3.3.1; 3.3.2.; 3.3.3.; 3.3.7. а также хранить подлинники таких документов на основном предприятии Исполнителя в течении всего срока  действия контракта.

3.3.7. Товар должен быть упакован в тару, соответствующую требованиям ГОСТ,ТУ, СанПиН, установленных для пищевых продуктов, обеспечивающую сохранность товара при транспортировании, отгрузке, приемке и хранении в течение всего срока годности (хранения). Тара и упаковка товаров должны иметь соответствующую маркировку на русском языке и наличие информации о товаре  в соответствии с ГОСТ Р  51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие требования».
3.4. Порядок отпуска и качество продукции общественного питания.

3.4.1. Качественные характеристики и ассортимент  закупаемых продуктов  для приготовления  пищи должны соответствовать условиям  контракта, требованиям установленными ГОСТ, ТУ.

3.4.2. Качество и безопасность продукции общественного питания должно соответствовать всем требованиям, предъявляемым к такой продукции, ассортимент, нормы закладки и  выхода блюд и изделий должны соответствовать утвержденному  меню,  рецептуре  и калькуляции согласно нормативной документации.

3.4.3. Исполнитель производит отпуск готовой пищи детям и сотрудникам,  согласно графику получения пищи и количеству согласно заявки Заказчика, ежедневно передает Заказчику документы, подтверждающие отпуск продукции детям и сотрудникам (товарную накладную или дневной заборный лист) с указанием наименований и выходов готовых блюд и изделий, количества порций, времени отпуска, цены за единицу продукции, цены стоимости отпущенной за  день продукции.

3.4.4. Исполнитель в случае установления расхождений по качеству, наименованиям блюд или выхода порций, обеспечивает приготовление пищи соответствующего наименования, качества, веса и количества в течение текущего дня, но не более 3-х часов.
4. Обязательства Заказчика.

4.1. Заказчик передает в сроки не менее чем за 1 сутки до  начала учебного года, а Исполнитель принимает  по акту в эксплуатацию помещение  столовой при школе с имеющимся технологическим и холодильным оборудованием, коммуникациями, холодным и  горячим водоснабжением, силовой электроэнергией, освещением, торговым залом с количеством посадочных  мест, достаточным для организации питания детей и сотрудников.

4.2. Предоставить для выполнения функций Исполнителю столовую со всеми помещениями и оборудованием, коммуникациями, горячим и холодным водоснабжением, силовой электроэнергией, отоплением и освещением.
4.3. Заключить с Исполнителем спецификацию, являющейся неотъемлемой частью контракта, по стоимости рационов питания, видам услуг, формам обслуживания, режимам работы столовой, буфетов и других пунктов питания.

4.4. Определить лимиты пользования водой и электроэнергией на основании расчетной потребности.

4.5. Согласовывать с Исполнителем  сезонные меню, ассортиментный перечень буфетной продукции не реже 1 раза в полугодие, ассортиментный перечень закупаемых продуктов на организацию питания – ежеквартально.
4.6. Производить ремонт столовой, капитальный ремонт оборудования, замену оборудования, дополнительно оснащать и модернизировать производство при выделении кредитов на такие нужды.

4.7. Совместно с Исполнителем в пределах выделенных лимитов и сборов родительских средств на питание учащихся разрабатывать мероприятия по улучшению организации питания школьников, обогащению рациона учащихся микронутриентами, внедрению современных методов и форм обслуживания, увеличению охвата питанием и т.д.

4.8. Проводить ежемесячные сверки расчетов за питание и на соответствие закупок продуктов Исполнителем по результатам размещения  заказов на поставку продовольствия для муниципальных нужд Заказчика.

4.9. Организовывать сбор и учет родительской платы, выписку талонов на питание и сдачу Исполнителю.

4.10. Утверждать совместно с Исполнителем режим (график) питания учащихся, предусматривать в учебных процессах удлиненные перерывы на прием пищи; при необходимости изменения утвержденного режима одна из сторон ставит об этом в известность другую, но не позднее чем за два дня.

4.11. Представлять Исполнителю 2 раза в год (август, декабрь) заявки с количеством учащихся, пользующихся бесплатным и льготным питанием за счет бюджетных средств; уточненные ежедневные  заявки о количестве питающихся на следующий день (раздельно по видам) не позднее, чем за два часа до окончания работы Исполнителя при учебном заведении. 

4.12.Уполномочить доверенные лица (классных руководителей) подавать ежедневную заявку на питание и количество «школьного молока», осуществлять приемку  питания и «школьного молока» по количеству и качеству, подписывать накладные (заборные листы), предъявлять претензии от имени Заказчика, составлять акты о выявленных недостатках.

5. Ответственность сторон.
5.1. Исполнитель несет ответственность перед Заказчиком за качество и количество реализуемой продукции, соблюдение норм и правил, регламентирующих деятельность предприятий питания, в соответствии с Законом о защите прав потребителей.

5.2.  В случае производства продукции ненадлежащего качества Исполнитель уплачивает Заказчику штраф в размере 10 % (десять процентов) от стоимости некачественной продукции; 

5.3. Исполнитель после окончания срока оказания услуг по организации питания  по  акту передает Заказчику помещения столовой со всеми коммуникациями и вверенным оборудованием, другим имуществом в целостности и сохранности, в срок не позднее 25.08.2012 г.,  а также возмещает Заказчику стоимость основных средств, другого имущества в случае их поломки, приведения в непригодность по вине Исполнителя по рыночной цене, действующей на момент установления такого факта в срок не позднее 30.08.2012г.

5.4. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств настоящего контракта виновная сторона обязана возместить другой стороне причиненный материальный и моральный ущерб на основании действующего законодательства.

5.5. В случае просрочки Исполнения  Заказчиком обязательства, предусмотренного настоящим контрактом, другая сторона вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней). Неустойка (штраф, пени) начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки (штрафа, пеней) устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (штрафа, пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Заказчик освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

5.7. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного настоящим контрактом, Заказчик вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней). Неустойка (штраф, пени) начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки (штрафа, пеней) устанавливается контрактом в размере не менее одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (штрафа, пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Исполнитель освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине заказчика.

5.8. Уплата штрафа и неустойки не освобождает стороны от исполнения их обязательств.

5.9. Исполнитель не может в одностороннем порядке изменить наценку общественного питания в сторону повышения, производить закуп продуктов по завышенным ценам, а также производить другие изменения условий контракта. 
6.   Прочие условия.
6.1. Исполнитель не принимает исправлений и изменений в заявке в день исполнения заказа.                                        

6.2. Заказчик заранее уведомляет Исполнителя в письменном виде об изменении  стоимости суточного рациона детей, стороны заключают дополнительное соглашение при указанных обстоятельствах.
6.3. Исполнитель имеет право на уничтожении пищи в случае неявки детей  Заказчика  к  установленному времени  согласно графику  приема  пищи  свыше двух часов. При этом Заказчик возмещает затраты Исполнителя в полном объеме.  

6.4. Ненадлежащие исполнение Исполнителем настоящего контракта может явиться основанием для подачи сведений об Исполнителе Заказчиком  для внесения таких сведений в реестр недобросовестных поставщиков.

6.5. Ни одна из сторон не несет ответственности за полное или частичное невыполнение своих обязательств, если это невыполнение произошло вследствие обстоятельств, признаваемых правовой практикой обстоятельствами форс-мажор. Срок исполнения обязательств отодвигается соразмерно времени, в течение которого будут действовать такие обстоятельства и их последствия. При этом сторона, для которой создались такие обстоятельства, должна немедленно, но не позже 10 дней с момента их наступления, известить другую сторону о наступлении, продолжительности и прекращении обстоятельств форс-мажор, в противном случае сторона не вправе обращаться за освобождением от ответственности за неисполнение обязательств по настоящему контракту.

6.6. Во всем, что не предусмотрено настоящим контрактом, стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации и Республики Башкортостан.

7. Срок действия контракта.
7.1. Контракт вступает в силу  01.09.2011 года и действует до 31.08.2012 года. 
8. Юридические адреса, реквизиты сторон.
«Заказчик»:                                                                            


 « Исполнитель»:

__________________________________________                           

                 _______________________________________
__________________________________________                          

                 _______________________________________
__________________________________________                          

                 _______________________________________
__________________________________________                            

_______________________________________
__________________________________________
              


_______________________________________
Руководитель ___________/__________________/                 


Руководитель ___________/_______________/


          (подпись)                                                                                      
                           (подпись)

место печати                                                                                


 место печати

Приложение № 1.

                СПЕЦИФИКАЦИЯ
К ФОРМЕ МУНИЦИПАЛЬНОГО КОНТРАКТА

ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

между  _____________________________________________________________________________________________                                          
и _____________________________________________________________________________________________________ 

на период с 01.09. 2011 г. по 31.08.2012 г.

I. Стоимость рационов питания:

	№ п\п
	Категории питающихся
	в рублях

	
	
	2011 г.
	2012 г.

	1
	на 1 учащегося 


	
	

	2
	на 1 учащегося с дотацией
	
	

	4
	на 1 учащегося школьное молоко
	
	

	5
	на 1 учащегося ГПД
	
	

	
	на 1 учащегося ЦДП
	
	

	
	на 1 учащегося ВПС
	
	

	
	на 1 учащегося ТО
	
	

	
	на 1 учащегося ПЛ
	
	

	
	на 1 учащегося за счет родительских средств
	
	

	
	ВСЕГО:
	
	


II. Виды услуг Исполнителя для  школьников:

	Суточный рацион питания, в том числе: (нужное заполнить)


	Стоимость на 1 ребенка 

в день.
	Время питания

	1. Завтрак

2. Второй завтрак

3.Обед

4. Полдник
	_______руб. _____ коп.

_______руб.______коп.

_______руб.______коп.

_______руб.______коп.


	______час______мин.

______час______мин.

______час______мин.

______час______мин.



	Итого стоимость рациона на одного ребенка
	_______руб.______коп
	Ежедневно с_ч до _ч


III. Перспективное меню на 14 дней:

              Заказчик:         __________________             Исполнитель:        ___________________


Подпись:         __________________              Подпись:               ___________________

                                    МП    



МП

	Примечание: Спецификацию заполняют Заказчик и Исполнитель  в соответствии с условиями контракта по всем параметрам в обязательном   порядке совместно.

	

	


 Форма контракта для лота №2              

Проект контракта на оказание услуг по организации питания учащихся муниципальных автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан на период с 01.09.2011г. по 31.08.2012г. 

Контракт №_______________

подлежит обязательной регистрации 
г. Уфа                                                                                                                                         «_____»______________ 2011 г.

___________________________________________________________________________________________________________
/полное наименование учреждения по Уставу без сокращений/,

___________________________________________________________________________________________________________,

именуемое в дальнейшем Заказчик,  от имени муниципального образования городского округа город Уфа Республики Башкортостан,  в лице,____________________________________________________________________________________ 

/должность, Ф.И.О. без сокращений/

___________________________________________________________________________________________________________________,

действующего на основании Устава, с одной стороны, и ___________________________________________________________________________________________________________________





       /полное наименование  Исполнителя услуги/

именуемого в дальнейшем Исполнитель, в лице____________________________________________________________________________

/должность, Ф.И.О. без сокращений/

___________________________________________________________________________________________________________, 

действующего на основании ________________________________________________________, с другой  стороны, заключили настоящий контракт по результатам открытого аукциона № ____ на право заключения муниципальных контрактов на оказание услуг по организации питания учащихся для муниципальных нужд автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан  на период с 01.09.2011 г. по 31.08.2012 г. 

1.   Предмет контракта.
1.1. Заказчик поручает и оплачивает, а Исполнитель на базе столовой Заказчика при школе (школьного буфета при отсутствии столовой)  по адресу: __________________________________________________________________________________________________________________,  оказывает  услуги по организации  питания школьников и сотрудников школы, на условиях, определенных  настоящим контрактом и спецификацией к контракту, являющейся неотъемлемой его частью.
1.2. Спецификацией по настоящему контракту является документально оформленная заявка Заказчика на оказание услуг по организации питания и определяет стоимость рационов питания, виды услуг, формы обслуживания, перечень блюд и кулинарных изделий (перспективное меню), график приемов пищи, режим работы школьной столовой, буфетов, других пунктов питания.

2. Цена контракта, порядок расчетов.

2.1. Цена контракта
2.1.1. Цена контракта составляет _______________ рублей, в том числе:  

	Источники финансирования контракта
	Сумма по источнику финансирования в рублях
	В том числе максимальная цена услуги по организации питания 

в рублях

Размеры наценки общественного питания, торговых надбавок

 в % не более

	Бюджет городского округа город Уфа РБ 
	
	

	Субсидии из бюджета городского округа город Уфа РБ
	
	

	Доходы от иной приносящей доход деятельности
	
	

	Республиканский бюджет
	
	

	Итого
	Х
	Х


2.1.2. Цена контракта является твердой  и может быть снижена по соглашению сторон только в  связи со снижением размера наценки, надбавки Исполнителя без изменения общего объема услуг. 

2.1.3. Цена контракта включает в себя стоимость закупаемых продуктов, все восстановительные затраты Исполнителя на приготовление пищи, а также транспортирование продуктов (готовой продукции) в школьные столовые (буфеты), страхование, таможенные пошлины, налоги, сборы, пошлины,   другие обязательные платежи и все прочие затраты Исполнителя, связанные с исполнением контракта, и не может изменяться в ходе его исполнения, за исключением случаев, установленных п. 2.1.2. настоящего контракта, оплата оказываемых услуг осуществляется только в пределах  размеров наценок к установленных контрактом.
2.1.4. Размеры наценки  общественного питания, торговых надбавок Исполнителя включают в себя все затраты Исполнителя на оказание услуги, а также налоги, сборы, пошлины и прочие платежи в бюджеты любого уровня и в государственные внебюджетные фонды, являются неизменными в течение всего срока действия контракта и могут быть только снижены по соглашению сторон. 
2.1.5. Цена  за 1 кг, л готовой продукции формируется из стоимости продуктов, закупаемых Исполнителем в соответствии с п. 3.2.5. настоящего контракта  для приготовления пищи  детям и сотрудникам школы, плюс наценка общественного питания или  торговая надбавка Исполнителя в соответствии с п. 2.1.1. настоящего контракта; Исполнитель производит калькуляцию стоимости готовой продукции, буфетной продукции в соответствии с требованиями к калькуляции продукции общественного питания.

2.2. Порядок расчетов: 
2.2.1.Заказчик производит оплату услуг по контракту Исполнителю исключительно в пределах средств, выделяемых на питание из источников финансирования в соответствии с п.2.1.1. настоящего контракта. В случае недостаточности выделения лимитных средств, а также сборов родительской платы на питание учащихся, допускается изменение в данном меню.
2.2.2.Форма оплаты за питание безналичная (платежное поручение), перечислением на расчетный счет Исполнителя, за оказание услуги по организации питания.

2.2.3. Расчеты по контракту производятся Заказчиком в следующем порядке: 

- после фактически оказанных услуг по организации и питания на основании предъявленных Исполнителем документов ( товарных накладных (дневных заборных листов), счета – фактуры, акта выполненных работ), Заказчик после проверки представленных документов производит перечисление денежных средств Исполнителю в течение 20 банковских дней в счет цены контракта; 

- при наличии средств Заказчик производит ежемесячное авансирование услуг по организации питания в размере не более 30 % от расчетной стоимости питания за 1 месяц при  предъявлении счета – фактуры Исполнителем на оплату авансовых платежей, и последующие платежи в течение 20 банковских дней по факту оказания услуг после предъявления Исполнителем документов (товарных  накладных (дневных заборных листов), счета – фактуры, акта выполненных работ).
2.2.4. Ежемесячно до  7 числа каждого месяца Заказчик и Исполнитель на основании подлинных документов производят сверку взаиморасчетов, соответствия оказанных услуг по меню, ценам, применяемых наценкам и надбавкам условиям настоящего контракта, составляют акт сверки, заверенный печатью и подписью руководителей и главных бухгалтеров сторон.  

3. Условия оказания услуги Исполнителем.

3.1.  Требование к Исполнителю:
3.1.1. Наличие сертифицированного базового предприятия общественного питания с полным набором производственных  помещений в зоне доставки Заказчику готовой пищи не более 30 мин;

3.1.2. Соответствие базового предприятия требованиям к технологическому и холодильному оборудованию, инвентарю, режиму обработки сырья, технологии приготовления пищи, правилам личной гигиены персонала, предъявляемых к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов;

3.1.3. Наличие нормативно – технологической документации по организации школьного, детского питания (в т.ч. действующие сборники      рецептур и технологических нормативов, картотека блюд для данного контингента, утвержденные меню и пр.);

3.1.4. Наличие профессионального кадрового состава (в т.ч. товароведов, технологов, поваров (с 3 по 6 разряда), кладовщиков, бухгалтеров – калькуляторов);

3.1.5. Наличие необходимого количества специализированного автотранспорта, имеющих действующие санитарные паспорта, с соответствующими техническими характеристиками для осуществления доставки продуктов, готовой пищи, полуфабрикатов.
3.1.6. Организация питания (завтрак, обед и полдник - для групп продленного дня) для детей, сотрудников общеобразовательного учреждения ежедневно в дни учебы с понедельника по субботу, кроме воскресенья, праздничных дней, школьных каникул, карантинных мероприятий.

3.2. Исполнитель услуги должен:
3.2.1. Принять не менее чем за 1 сутки, до начала работы школы  по акту в эксплуатацию помещение  столовой при школе с имеющимся технологическим и холодильным оборудованием, коммуникациями, холодным и  горячим водоснабжением, силовой электроэнергией, освещением, торговым залом с количеством посадочных  мест, достаточным для организации питания учащихся и сотрудников школы; заключать договора на техническое обслуживание (по текущему ремонту) вверенного оборудования, обеспечивать  правильную и бережную эксплуатацию, с соблюдением правил техники безопасности; в случае, если по вине Исполнителя потребуется капитальный ремонт оборудования, Исполнитель несет затраты по такому ремонту; производить экономный расход электроэнергии и воды при наличии водо- и электросчетчиков.
3.2.2. Организовать питание школьников в виде завтраков, обедов, полдников, буфетной продукции, мучных и кондитерских изделий, с широким ассортиментом блюд и изделий для детского, школьного питания, высокого качества, в соответствии с действующими санитарно – эпидемиологическими требовании к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования  с соблюдением технологии приготовления продукции общественного питания, норм закладки продуктов, в соответствии с действующими сборниками рецептур и технологическими нормативами, а также обеспечить питанием сотрудников школы.

3.2.3.Самостоятельно определять объемы закупок продовольственных товаров для организации питания, подавать заявки на размещение заказов на поставку продовольственных товаров в МАУ «Центр лечебного и профилактического питания» городского округа город  Уфа Республики Башкортостан в установленные сроки для проведения совместных торгов.

3.2.4. Согласовывать ежеквартального  с Заказчиком ассортимент закупаемых товаров для организации питания в соответствии с утвержденным меню. 
3.2.5. Заключать контракты и производить закуп продовольственных товаров по результатам размещения заказов, в том числе  открытых аукционов, запросов котировок цен, а также производить децентрализованный закуп продовольственных товаров по согласованию с Заказчиком, Уполномоченным органом Заказчика; 
3.2.6. На базе собственного предприятия, осуществлять хранение продовольственных товаров, с соблюдением действующих санитарных норм и правил; изготавливать полуфабрикаты высокой степени готовности, мучные кулинарные и кондитерские изделия для школьных столовых, не имеющих мясных, рыбных, овощных, мучных и кондитерских цехов, а также готовую продукцию общественного питания, для школ, имеющих буфеты – раздаточные;
3.2.7. На базе  столовой при школе, школьном буфете обеспечить питанием учащихся и сотрудников  ежедневно  в виде  рационов питания  согласно  спецификации. 

3.2.8. Обеспечить условия для приема пищи детей и сотрудников, производить отпуск готовой продукции учащимся, сотрудникам по количеству, наименованию блюд и ценам согласно  контракта, утвержденного меню и графика приема пищи, с соблюдением санитарных норм и правил, сроков реализации готовой пищи, и правил техники безопасности.
3.2.9. Согласовать сезонные меню (лето-осень, зима-весна), ассортиментные перечни буфетной продукции с Заказчиком, Территориальным управлением Роспотребнадзора по РБ;

3.2.10. Обеспечивать закуп, хранение и раздачу молока питьевого фасованного (или других кисломолочных продуктов) школьникам с 1 по 4 классы три раза в неделю в соответствие с утвержденной программой «Школьное молоко»;

3.2.11. Осуществлять мероприятия по соблюдению санитарных норм и правил, в том числе:  следить за своевременным и обязательным прохождением работниками пищеблоков медицинских и профилактических осмотров; обеспечивать совместно с Заказчиком периодический контроль за качеством пищи; направлять готовые  блюда и кулинарные изделия на лабораторное исследование;  обеспечивать столовую производственным инвентарем, столовой посудой и приборами, моющими и дезинфицирующими средствами, производственный персонал - спецодеждой и обувью, осуществлять вывоз мусора, пищевых отходов (при обустройстве отдельной площадки и контейнеров для мусора и пищевых отходов), дезинфекцию и дератизацию производственных помещений.

3.2.12. Совместно с Заказчиком производить бракераж готовой пищи и надлежащее  хранение  бракеражной пробы в течении 48 часов.
3.2.13. Заключать договора на техническое обслуживание (по текущему ремонту) вверенного оборудования, обеспечивать  правильную и бережную эксплуатацию, с соблюдением правил техники безопасности; в случаях возникновения неисправности вследствие механических повреждений или внесения изменений в оборудование  Исполнителем или несоблюдения правил эксплуатации вследствие чего потребуется капитальный ремонт оборудования, Исполнитель несет затраты по такому ремонту; производить экономный расход электроэнергии и воды при наличии водо- и электросчетчиков, в соответствии с установленными Заказчиками лимитами; 

3.3. Качество поставляемых продовольственных товаров для организации питания.
3.3.1. Продовольственные товары, используемые для приготовления питания детей и сотрудников  должны соответствовать по ассортименту и ценам контракта согласно п. 2.1.1., а также соответствовать требованиям действующих стандартов, ГОСТов и санитарно-технических условий  удостоверяться  сертификатом соответствия (декларацией соответствия) требованиям нормативных документов, оформленным по правилам системы сертификации ГОСТ  Госстандарта России, иметь удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов.

3.3.2. На товар животного происхождения согласно закона «О Ветеринарии» ст.15, ст.21, «Инструкции о порядке выдачи ветеринарных сопроводительных документов на подконтрольные Госветнадзору грузы» от 12.04.97г. № 13-7-21871 о допуске в пищу продукции животноводства после проведения ветеринарно-санитарной экспертизы, требуется  дополнительно  наличие в момент поставки следующих документов:

- мясо сельскохозяйственных животных -  квитанция, заключение и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал); 

- мясо птицы и продукция птицеводства, рыба свежемороженая, рыба соленая, субпродукты, полуфабрикаты мясные – удостоверение  качества и безопасности и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал); 

- импортное мясо – ветеринарная  справка формы № 4 (оригинал);

- яйцо куриное - паспорт качества  и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал);

- мед (не промышленный выпуск) -  квитанция, заключение и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал). 

3.3.3. Подкарантинная продукция (продукция растениеводства), при перевозках по территории Российской Федерации, а также подкарантинная продукция, вывозимая из карантинной фитосанитарной зоны, должна сопровождаться фитосанитарным (карантинным) сертификатом, в связи с чем в момент поставки  требуется на данный товар дополнительно предоставлять Акты государственного карантинного фитосанитарного контроля Управления Россельхознадзора по Республике Башкортостан, на товар местного производства (овощная продукция) – заключения (протоколы лабораторных испытаний) на содержание нитратов, пестицидов и тяжелых металлов.
3.3.4. Исполнитель  обязан осуществлять приемку поставляемых продуктов на основной склад по количеству и качеству в порядке, установленном действующим законодательством и инструкциями Госарбитража, в случае выявления скрытых недостатков уведомлять Поставщиков в течение 3-х суток в письменной форме, по телефону/факсу, составлять акт о выявленных недостатках с  приглашением представителя Поставщика. 

3.3.5. Исполнитель отказывается от приемки товара, который:

- не соответствует требованиям нормативной документации;

- имеет явные признаки недоброкачественности;

- не имеет удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документов изготовителя, подтверждающих происхождение продуктов и их соответствие требованиям нормативных документов;

- не имеет установленного срока годности или сроки годности истекли, или сроки годности минимальны и покупатель не может использовать товар в такие сроки;

- не имеет маркировки, содержащей сведения, предусмотренные 29-ФЗ РФ «О качестве и  безопасности пищевых продуктов» или государственным стандартам, в том числе ГОСТ Р  51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие требования»;

- не соответствует наименованию, изготовителю, по цене и ассортименту, заключенной спецификации;

- не соответствует сорту, категории, другой информации, указанной в сопроводительных документах о качестве товара. 

3.3.6. Исполнитель обязан поставлять продовольственные товары в столовую и буфеты с наличием  копий документов, удостоверяющих качество товара в соответствии с п.3.3.1; 3.3.2.; 3.3.3.; 3.3.7. а также хранить подлинники таких документов на основном предприятии Исполнителя в течении всего срока  действия контракта.

3.3.7. Товар должен быть упакован в тару, соответствующую требованиям ГОСТ,ТУ, СанПиН, установленных для пищевых продуктов, обеспечивающую сохранность товара при транспортировании, отгрузке, приемке и хранении в течение всего срока годности (хранения). Тара и упаковка товаров должны иметь соответствующую маркировку на русском языке и наличие информации о товаре  в соответствии с ГОСТ Р  51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие требования».
3.4. Порядок отпуска и качество продукции общественного питания.

3.4.1. Качественные характеристики и ассортимент  закупаемых продуктов  для приготовления  пищи должны соответствовать условиям  контракта, требованиям установленными ГОСТ, ТУ.

3.4.2. Качество и безопасность продукции общественного питания должно соответствовать всем требованиям, предъявляемым к такой продукции, ассортимент, нормы закладки и  выхода блюд и изделий должны соответствовать утвержденному  меню,  рецептуре  и калькуляции согласно нормативной документации.

3.4.3. Исполнитель производит отпуск готовой пищи детям и сотрудникам,  согласно графику получения пищи и количеству согласно заявки Заказчика, ежедневно передает Заказчику документы, подтверждающие отпуск продукции детям и сотрудникам (товарную накладную или дневной заборный лист) с указанием наименований и выходов готовых блюд и изделий, количества порций, времени отпуска, цены за единицу продукции, цены стоимости отпущенной за  день продукции.

3.4.4. Исполнитель в случае установления расхождений по качеству, наименованиям блюд или выхода порций, обеспечивает приготовление пищи соответствующего наименования, качества, веса и количества в течение текущего дня, но не более 3-х часов.
4. Обязательства Заказчика.

4.1. Заказчик передает в сроки не менее чем за 1 сутки до  начала учебного года, а Исполнитель принимает  по акту в эксплуатацию помещение  столовой при школе с имеющимся технологическим и холодильным оборудованием, коммуникациями, холодным и  горячим водоснабжением, силовой электроэнергией, освещением, торговым залом с количеством посадочных  мест, достаточным для организации питания детей и сотрудников.

4.2. Предоставить для выполнения функций Исполнителю столовую со всеми помещениями и оборудованием, коммуникациями, горячим и холодным водоснабжением, силовой электроэнергией, отоплением и освещением.
4.3. Заключить с Исполнителем спецификацию, являющейся неотъемлемой частью контракта, по стоимости рационов питания, видам услуг, формам обслуживания, режимам работы столовой, буфетов и других пунктов питания.

4.4. Определить лимиты пользования водой и электроэнергией на основании расчетной потребности.

4.5. Согласовывать с Исполнителем  сезонные меню, ассортиментный перечень буфетной продукции не реже 1 раза в полугодие, ассортиментный перечень закупаемых продуктов на организацию питания – ежеквартально.
4.6. Производить ремонт столовой, капитальный ремонт оборудования, замену оборудования, дополнительно оснащать и модернизировать производство при выделении кредитов на такие нужды.

4.7. Совместно с Исполнителем в пределах выделенных лимитов и сборов родительских средств на питание учащихся разрабатывать мероприятия по улучшению организации питания школьников, обогащению рациона учащихся микронутриентами, внедрению современных методов и форм обслуживания, увеличению охвата питанием и т.д.

4.8. Проводить ежемесячные сверки расчетов за питание и на соответствие закупок продуктов Исполнителем по результатам размещения  заказов на поставку продовольствия для муниципальных нужд Заказчика.

4.9. Организовывать сбор и учет родительской платы, выписку талонов на питание и сдачу Исполнителю.

4.10. Утверждать совместно с Исполнителем режим (график) питания учащихся, предусматривать в учебных процессах удлиненные перерывы на прием пищи; при необходимости изменения утвержденного режима одна из сторон ставит об этом в известность другую, но не позднее чем за два дня.

4.11. Представлять Исполнителю 2 раза в год (август, декабрь) заявки с количеством учащихся, пользующихся бесплатным и льготным питанием за счет бюджетных средств; уточненные ежедневные  заявки о количестве питающихся на следующий день (раздельно по видам) не позднее, чем за два часа до окончания работы Исполнителя при учебном заведении. 

4.12.Уполномочить доверенные лица (классных руководителей) подавать ежедневную заявку на питание и количество «школьного молока», осуществлять приемку  питания и «школьного молока» по количеству и качеству, подписывать накладные (заборные листы), предъявлять претензии от имени Заказчика, составлять акты о выявленных недостатках.

5. Ответственность сторон.
5.1. Исполнитель несет ответственность перед Заказчиком за качество и количество реализуемой продукции, соблюдение норм и правил, регламентирующих деятельность предприятий питания, в соответствии с Законом о защите прав потребителей.

5.2.  В случае производства продукции ненадлежащего качества Исполнитель уплачивает Заказчику штраф в размере 10 % (десять процентов) от стоимости некачественной продукции; 

5.3. Исполнитель после окончания срока оказания услуг по организации питания  по  акту передает Заказчику помещения столовой со всеми коммуникациями и вверенным оборудованием, другим имуществом в целостности и сохранности, в срок не позднее 25.08.2011 г.,  а также возмещает Заказчику стоимость основных средств, другого имущества в случае их поломки, приведения в непригодность по вине Исполнителя по рыночной цене, действующей на момент установления такого факта в срок не позднее 30.08.2011г.

5.4. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств настоящего контракта виновная сторона обязана возместить другой стороне причиненный материальный и моральный ущерб на основании действующего законодательства.

5.5. В случае просрочки Исполнения  Заказчиком обязательства, предусмотренного настоящим контрактом, другая сторона вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней). Неустойка (штраф, пени) начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного муниципальным контрактом срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки (штрафа, пеней) устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (штрафа, пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Заказчик освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

5.7. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного настоящим контрактом, Заказчик вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней). Неустойка (штраф, пени) начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки (штрафа, пеней) устанавливается контрактом в размере не менее одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (штрафа, пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Исполнитель освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине заказчика.

5.8. Уплата штрафа и неустойки не освобождает стороны от исполнения их обязательств.

5.9. Исполнитель не может в одностороннем порядке изменить наценку общественного питания в сторону повышения, производить закуп продуктов по завышенным ценам, а также производить другие изменения условий контракта. 
6.   Прочие условия.
6.1. Исполнитель не принимает исправлений и изменений в заявке в день исполнения заказа.                                        

6.2. Заказчик заранее уведомляет Исполнителя в письменном виде об изменении  стоимости суточного рациона детей, стороны заключают дополнительное соглашение при указанных обстоятельствах.
6.3. Исполнитель имеет право на уничтожении пищи в случае неявки детей  Заказчика  к  установленному времени  согласно графику  приема  пищи  свыше двух часов. При этом Заказчик возмещает затраты Исполнителя в полном объеме.  

6.4. Ненадлежащие исполнение Исполнителем настоящего контракта может явиться основанием для подачи сведений об Исполнителе Заказчиком  для внесения таких сведений в реестр недобросовестных поставщиков.

6.5. Ни одна из сторон не несет ответственности за полное или частичное невыполнение своих обязательств, если это невыполнение произошло вследствие обстоятельств, признаваемых правовой практикой обстоятельствами форс-мажор. Срок исполнения обязательств отодвигается соразмерно времени, в течение которого будут действовать такие обстоятельства и их последствия. При этом сторона, для которой создались такие обстоятельства, должна немедленно, но не позже 10 дней с момента их наступления, известить другую сторону о наступлении, продолжительности и прекращении обстоятельств форс-мажор, в противном случае сторона не вправе обращаться за освобождением от ответственности за неисполнение обязательств по настоящему контракту.

6.6. Во всем, что не предусмотрено настоящим контрактом, стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации и Республики Башкортостан.

7. Срок действия контракта.
7.1. Контракт вступает в силу  01.09.2011 года и действует до 31.08.2012 года. 
8. Юридические адреса, реквизиты сторон.
«Заказчик»:                                                                            


 « Исполнитель»:

__________________________________________                           

                 _______________________________________
__________________________________________                          

                 _______________________________________
__________________________________________                          

                 _______________________________________
__________________________________________                            

_______________________________________
__________________________________________
              


_______________________________________
Руководитель ___________/__________________/                 


Руководитель ___________/_______________/


          (подпись)                                                                                      
                           (подпись)

место печати                                                                                


 место печати

Приложение № 1.

                СПЕЦИФИКАЦИЯ
К ФОРМЕ МУНИЦИПАЛЬНОГО КОНТРАКТА

ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

между  _____________________________________________________________________________________________                                          
и _____________________________________________________________________________________________________ 

на период с 01.09. 2011 г. по 31.08.2012 г.

I. Стоимость рационов питания:

	№ п\п
	Категории питающихся
	в рублях

	
	
	2011 г.
	2012 г.

	1
	на 1 учащегося 


	
	

	2
	на 1 учащегося с дотацией
	
	

	4
	на 1 учащегося школьное молоко
	
	

	5
	на 1 учащегося ГПД
	
	

	
	на 1 учащегося ЦДП
	
	

	
	на 1 учащегося ВПС
	
	

	
	на 1 учащегося ТО
	
	

	
	на 1 учащегося ПЛ
	
	

	
	на 1 учащегося за счет родительских средств
	
	

	
	ВСЕГО:
	
	


II. Виды услуг Исполнителя для  школьников:

	Суточный рацион питания, в том числе: (нужное заполнить)


	Стоимость на 1 ребенка 

в день.
	Время питания

	1. Завтрак

2. Второй завтрак

3.Обед

4. Полдник
	_______руб. _____ коп.

_______руб.______коп.

_______руб.______коп.

_______руб.______коп.


	______час______мин.

______час______мин.

______час______мин.

______час______мин.



	Итого стоимость рациона на одного ребенка
	_______руб.______коп
	Ежедневно с_ч до _ч


III. Перспективное меню на 14 дней:

              Заказчик:         __________________             Исполнитель:        ___________________


Подпись:         __________________              Подпись:               ___________________

                                    МП    



МП

	Примечание: Спецификацию заполняют Заказчик и Исполнитель  в соответствии с условиями контракта по всем параметрам в обязательном   порядке совместно.

	

	


Форма контракта для лота №3                  

Проект контракта на оказание услуг по организации питания учащихся муниципальных автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан на период с 01.09.2011г. по 31.08.2012г. 

Контракт №_______________

подлежит обязательной регистрации 
г. Уфа                                                                                                                                         «_____»______________ 2011 г.

___________________________________________________________________________________________________________
/полное наименование учреждения по Уставу без сокращений/,

___________________________________________________________________________________________________________,

именуемое в дальнейшем Заказчик,  от имени муниципального образования городского округа город Уфа Республики Башкортостан,  в лице,____________________________________________________________________________________ 

/должность, Ф.И.О. без сокращений/

___________________________________________________________________________________________________________________,

действующего на основании Устава, с одной стороны, и ___________________________________________________________________________________________________________________





       /полное наименование  Исполнителя услуги/

именуемого в дальнейшем Исполнитель, в лице____________________________________________________________________________

/должность, Ф.И.О. без сокращений/

___________________________________________________________________________________________________________, 

действующего на основании ________________________________________________________, с другой  стороны, заключили настоящий контракт по результатам открытого аукциона № ____ на право заключения муниципальных контрактов на оказание услуг по организации питания учащихся для муниципальных нужд автономных общеобразовательных учреждений городского округа город Уфа Республики Башкортостан  на период с 01.09.2011 г. по 31.08.2012 г. 

1.   Предмет контракта.
1.1. Заказчик поручает и оплачивает, а Исполнитель на базе столовой Заказчика при школе (школьного буфета при отсутствии столовой)  по адресу: __________________________________________________________________________________________________________________,  оказывает  услуги по организации  питания школьников и сотрудников школы, на условиях, определенных  настоящим контрактом и спецификацией к контракту, являющейся неотъемлемой его частью.
1.2. Спецификацией по настоящему контракту является документально оформленная заявка Заказчика на оказание услуг по организации питания и определяет стоимость рационов питания, виды услуг, формы обслуживания, перечень блюд и кулинарных изделий (перспективное меню), график приемов пищи, режим работы школьной столовой, буфетов, других пунктов питания.

2. Цена контракта, порядок расчетов.

2.1. Цена контракта
2.1.1. Цена контракта составляет _______________ рублей, в том числе:  

	Источники финансирования контракта
	Сумма по источнику финансирования в рублях
	В том числе максимальная цена услуги по организации питания 

в рублях

Размеры наценки общественного питания, торговых надбавок

 в % не более

	Бюджет городского округа город Уфа РБ 
	
	

	Субсидии из бюджета городского округа город Уфа РБ
	
	

	Доходы от иной приносящей доход деятельности
	
	

	Республиканский бюджет
	
	

	Итого
	Х
	Х


2.1.2. Цена контракта является твердой  и может быть снижена по соглашению сторон только в  связи со снижением размера наценки, надбавки Исполнителя без изменения общего объема услуг. 

2.1.3. Цена контракта включает в себя стоимость закупаемых продуктов, все восстановительные затраты Исполнителя на приготовление пищи, а также транспортирование продуктов (готовой продукции) в школьные столовые (буфеты), страхование, таможенные пошлины, налоги, сборы, пошлины,   другие обязательные платежи и все прочие затраты Исполнителя, связанные с исполнением контракта, и не может изменяться в ходе его исполнения, за исключением случаев, установленных п. 2.1.2. настоящего контракта, оплата оказываемых услуг осуществляется только в пределах  размеров наценок к установленных контрактом.
2.1.4. Размеры наценки  общественного питания, торговых надбавок Исполнителя включают в себя все затраты Исполнителя на оказание услуги, а также налоги, сборы, пошлины и прочие платежи в бюджеты любого уровня и в государственные внебюджетные фонды, являются неизменными в течение всего срока действия контракта и могут быть только снижены по соглашению сторон. 
2.1.5. Цена  за 1 кг, л готовой продукции формируется из стоимости продуктов, закупаемых Исполнителем в соответствии с п. 3.2.5. настоящего контракта  для приготовления пищи  детям и сотрудникам школы, плюс наценка общественного питания или  торговая надбавка Исполнителя в соответствии с п. 2.1.1. настоящего контракта; Исполнитель производит калькуляцию стоимости готовой продукции, буфетной продукции в соответствии с требованиями к калькуляции продукции общественного питания.

2.2. Порядок расчетов: 
2.2.1.Заказчик производит оплату услуг по контракту Исполнителю исключительно в пределах средств, выделяемых на питание из источников финансирования в соответствии с п.2.1.1. настоящего контракта. В случае недостаточности выделения лимитных средств, а также сборов родительской платы на питание учащихся, допускается изменение в данном меню.
2.2.2.Форма оплаты за питание безналичная (платежное поручение), перечислением на расчетный счет Исполнителя, за оказание услуги по организации питания.

2.2.3. Расчеты по контракту производятся Заказчиком в следующем порядке: 

- после фактически оказанных услуг по организации и питания на основании предъявленных Исполнителем документов ( товарных накладных (дневных заборных листов), счета – фактуры, акта выполненных работ), Заказчик после проверки представленных документов производит перечисление денежных средств Исполнителю в течение 20 банковских дней в счет цены контракта; 

- при наличии средств Заказчик производит ежемесячное авансирование услуг по организации питания в размере не более 30 % от расчетной стоимости питания за 1 месяц при  предъявлении счета – фактуры Исполнителем на оплату авансовых платежей, и последующие платежи в течение 20 банковских дней по факту оказания услуг после предъявления Исполнителем документов (товарных  накладных (дневных заборных листов), счета – фактуры, акта выполненных работ).
2.2.4. Ежемесячно до  7 числа каждого месяца Заказчик и Исполнитель на основании подлинных документов производят сверку взаиморасчетов, соответствия оказанных услуг по меню, ценам, применяемых наценкам и надбавкам условиям настоящего контракта, составляют акт сверки, заверенный печатью и подписью руководителей и главных бухгалтеров сторон.  

3. Условия оказания услуги Исполнителем.

3.1.  Требование к Исполнителю:
3.1.1. Наличие сертифицированного базового предприятия общественного питания с полным набором производственных  помещений в зоне доставки Заказчику готовой пищи не более 30 мин;

3.1.2. Соответствие базового предприятия требованиям к технологическому и холодильному оборудованию, инвентарю, режиму обработки сырья, технологии приготовления пищи, правилам личной гигиены персонала, предъявляемых к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов;

3.1.3. Наличие нормативно – технологической документации по организации школьного, детского питания (в т.ч. действующие сборники      рецептур и технологических нормативов, картотека блюд для данного контингента, утвержденные меню и пр.);

3.1.4. Наличие профессионального кадрового состава (в т.ч. товароведов, технологов, поваров (с 3 по 6 разряда), кладовщиков, бухгалтеров – калькуляторов);

3.1.5. Наличие необходимого количества специализированного автотранспорта, имеющих действующие санитарные паспорта, с соответствующими техническими характеристиками для осуществления доставки продуктов, готовой пищи, полуфабрикатов.
3.1.6. Организации питания (завтрак, обед и полдник - для групп продленного дня) для детей, сотрудников общеобразовательного учреждения ежедневно в дни учебы с понедельника по субботу, кроме воскресенья, праздничных дней, школьных каникул, карантинных мероприятий.

3.2. Исполнитель услуги должен:
3.2.1. Принять не менее чем за 1 сутки, до начала работы школы  по акту в эксплуатацию помещение  столовой при школе с имеющимся технологическим и холодильным оборудованием, коммуникациями, холодным и  горячим водоснабжением, силовой электроэнергией, освещением, торговым залом с количеством посадочных  мест, достаточным для организации питания учащихся и сотрудников школы; заключать договора на техническое обслуживание (по текущему ремонту) вверенного оборудования, обеспечивать  правильную и бережную эксплуатацию, с соблюдением правил техники безопасности; в случае, если по вине Исполнителя потребуется капитальный ремонт оборудования, Исполнитель несет затраты по такому ремонту; производить экономный расход электроэнергии и воды при наличии водо- и электросчетчиков.
3.2.2. Организовать питание школьников в виде завтраков, обедов, полдников, буфетной продукции, мучных и кондитерских изделий, с широким ассортиментом блюд и изделий для детского, школьного питания, высокого качества, в соответствии с действующими санитарно – эпидемиологическими требовании к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования  с соблюдением технологии приготовления продукции общественного питания, норм закладки продуктов, в соответствии с действующими сборниками рецептур и технологическими нормативами, а также обеспечить питанием сотрудников школы.

3.2.3.Самостоятельно определять объемы закупок продовольственных товаров для организации питания, подавать заявки на размещение заказов на поставку продовольственных товаров в МАУ «Центр лечебного и профилактического питания» городского округа город  Уфа Республики Башкортостан в установленные сроки для проведения совместных торгов.

3.2.4. Согласовывать ежеквартального  с Заказчиком ассортимент закупаемых товаров для организации питания в соответствии с утвержденным меню. 
3.2.5. Заключать контракты и производить закуп продовольственных товаров по результатам размещения заказов, в том числе  открытых аукционов, запросов котировок цен, а также производить децентрализованный закуп продовольственных товаров по согласованию с Заказчиком, Уполномоченным органом Заказчика; 
3.2.6. На базе собственного предприятия, осуществлять хранение продовольственных товаров, с соблюдением действующих санитарных норм и правил; изготавливать полуфабрикаты высокой степени готовности, мучные кулинарные и кондитерские изделия для школьных столовых, не имеющих мясных, рыбных, овощных, мучных и кондитерских цехов, а также готовую продукцию общественного питания, для школ, имеющих буфеты – раздаточные;
3.2.7. На базе  столовой при школе, школьном буфете обеспечить питанием учащихся и сотрудников  ежедневно  в виде  рационов питания  согласно  спецификации. 

3.2.8. Обеспечить условия для приема пищи детей и сотрудников, производить отпуск готовой продукции учащимся, сотрудникам по количеству, наименованию блюд и ценам согласно  контракта, утвержденного меню и графика приема пищи, с соблюдением санитарных норм и правил, сроков реализации готовой пищи, и правил техники безопасности.
3.2.9. Согласовать сезонные меню (лето-осень, зима-весна), ассортиментные перечни буфетной продукции с Заказчиком, Территориальным управлением Роспотребнадзора по РБ;

3.2.10. Обеспечивать закуп, хранение и раздачу молока питьевого фасованного (или других кисломолочных продуктов) школьникам с 1 по 4 классы три раза в неделю в соответствие с утвержденной программой «Школьное молоко»;

3.2.11. Осуществлять мероприятия по соблюдению санитарных норм и правил, в том числе:  следить за своевременным и обязательным прохождением работниками пищеблоков медицинских и профилактических осмотров; обеспечивать совместно с Заказчиком периодический контроль за качеством пищи; направлять готовые  блюда и кулинарные изделия на лабораторное исследование;  обеспечивать столовую производственным инвентарем, столовой посудой и приборами, моющими и дезинфицирующими средствами, производственный персонал - спецодеждой и обувью, осуществлять вывоз мусора, пищевых отходов (при обустройстве отдельной площадки и контейнеров для мусора и пищевых отходов), дезинфекцию и дератизацию производственных помещений.

3.2.12. Совместно с Заказчиком производить бракераж готовой пищи и надлежащее  хранение  бракеражной пробы в течении 48 часов.
3.2.13. Заключать договора на техническое обслуживание (по текущему ремонту) вверенного оборудования, обеспечивать  правильную и бережную эксплуатацию, с соблюдением правил техники безопасности; в случаях возникновения неисправности вследствие механических повреждений или внесения изменений в оборудование  Исполнителем или несоблюдения правил эксплуатации вследствие чего потребуется капитальный ремонт оборудования, Исполнитель несет затраты по такому ремонту; производить экономный расход электроэнергии и воды при наличии водо- и электросчетчиков, в соответствии с установленными Заказчиками лимитами; 

3.3. Качество поставляемых продовольственных товаров для организации питания.
3.3.1. Продовольственные товары, используемые для приготовления питания детей и сотрудников  должны соответствовать по ассортименту и ценам контракта согласно п. 2.1.1., а также соответствовать требованиям действующих стандартов, ГОСТов и санитарно-технических условий  удостоверяться  сертификатом соответствия (декларацией соответствия) требованиям нормативных документов, оформленным по правилам системы сертификации ГОСТ  Госстандарта России, иметь удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов.

3.3.2. На товар животного происхождения согласно закона «О Ветеринарии» ст.15, ст.21, «Инструкции о порядке выдачи ветеринарных сопроводительных документов на подконтрольные Госветнадзору грузы» от 12.04.97г. № 13-7-21871 о допуске в пищу продукции животноводства после проведения ветеринарно-санитарной экспертизы, требуется  дополнительно  наличие в момент поставки следующих документов:

- мясо сельскохозяйственных животных -  квитанция, заключение и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал); 

- мясо птицы и продукция птицеводства, рыба свежемороженая, рыба соленая, субпродукты, полуфабрикаты мясные – удостоверение  качества и безопасности и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал); 

- импортное мясо – ветеринарная  справка формы № 4 (оригинал);

- яйцо куриное - паспорт качества  и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал);

- мед (не промышленный выпуск) -  квитанция, заключение и ветеринарная справка формы № 4 (оригинал). 

3.3.3. Подкарантинная продукция (продукция растениеводства), при перевозках по территории Российской Федерации, а также подкарантинная продукция, вывозимая из карантинной фитосанитарной зоны, должна сопровождаться фитосанитарным (карантинным) сертификатом, в связи с чем в момент поставки  требуется на данный товар дополнительно предоставлять Акты государственного карантинного фитосанитарного контроля Управления Россельхознадзора по Республике Башкортостан, на товар местного производства (овощная продукция) – заключения (протоколы лабораторных испытаний) на содержание нитратов, пестицидов и тяжелых металлов.
3.3.4. Исполнитель  обязан осуществлять приемку поставляемых продуктов на основной склад по количеству и качеству в порядке, установленном действующим законодательством и инструкциями Госарбитража, в случае выявления скрытых недостатков уведомлять Поставщиков в течение 3-х суток в письменной форме, по телефону/факсу, составлять акт о выявленных недостатках с  приглашением представителя Поставщика. 

3.3.5. Исполнитель отказывается от приемки товара, который:

- не соответствует требованиям нормативной документации;

- имеет явные признаки недоброкачественности;

- не имеет удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документов изготовителя, подтверждающих происхождение продуктов и их соответствие требованиям нормативных документов;

- не имеет установленного срока годности или сроки годности истекли, или сроки годности минимальны и покупатель не может использовать товар в такие сроки;

- не имеет маркировки, содержащей сведения, предусмотренные 29-ФЗ РФ «О качестве и  безопасности пищевых продуктов» или государственным стандартам, в том числе ГОСТ Р  51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие требования»;

- не соответствует наименованию, изготовителю, по цене и ассортименту, заключенной спецификации;

- не соответствует сорту, категории, другой информации, указанной в сопроводительных документах о качестве товара. 

3.3.6. Исполнитель обязан поставлять продовольственные товары в столовую и буфеты с наличием  копий документов, удостоверяющих качество товара в соответствии с п.3.3.1; 3.3.2.; 3.3.3.; 3.3.7. а также хранить подлинники таких документов на основном предприятии Исполнителя в течении всего срока  действия контракта.

3.3.7. Товар должен быть упакован в тару, соответствующую требованиям ГОСТ,ТУ, СанПиН, установленных для пищевых продуктов, обеспечивающую сохранность товара при транспортировании, отгрузке, приемке и хранении в течение всего срока годности (хранения). Тара и упаковка товаров должны иметь соответствующую маркировку на русском языке и наличие информации о товаре  в соответствии с ГОСТ Р  51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие требования».
3.4. Порядок отпуска и качество продукции общественного питания.

3.4.1. Качественные характеристики и ассортимент  закупаемых продуктов  для приготовления  пищи должны соответствовать условиям  контракта, требованиям установленными ГОСТ, ТУ.

3.4.2. Качество и безопасность продукции общественного питания должно соответствовать всем требованиям, предъявляемым к такой продукции, ассортимент, нормы закладки и  выхода блюд и изделий должны соответствовать утвержденному  меню,  рецептуре  и калькуляции согласно нормативной документации.

3.4.3. Исполнитель производит отпуск готовой пищи детям и сотрудникам,  согласно графику получения пищи и количеству согласно заявки Заказчика, ежедневно передает Заказчику документы, подтверждающие отпуск продукции детям и сотрудникам (товарную накладную или дневной заборный лист) с указанием наименований и выходов готовых блюд и изделий, количества порций, времени отпуска, цены за единицу продукции, цены стоимости отпущенной за  день продукции.

3.4.4. Исполнитель в случае установления расхождений по качеству, наименованиям блюд или выхода порций, обеспечивает приготовление пищи соответствующего наименования, качества, веса и количества в течение текущего дня, но не более 3-х часов.
4. Обязательства Заказчика.

4.1. Заказчик передает в сроки не менее чем за 1 сутки до  начала учебного года, а Исполнитель принимает  по акту в эксплуатацию помещение  столовой при школе с имеющимся технологическим и холодильным оборудованием, коммуникациями, холодным и  горячим водоснабжением, силовой электроэнергией, освещением, торговым залом с количеством посадочных  мест, достаточным для организации питания детей и сотрудников.

4.2. Предоставить для выполнения функций Исполнителю столовую со всеми помещениями и оборудованием, коммуникациями, горячим и холодным водоснабжением, силовой электроэнергией, отоплением и освещением.
4.3. Заключить с Исполнителем спецификацию, являющейся неотъемлемой частью контракта, по стоимости рационов питания, видам услуг, формам обслуживания, режимам работы столовой, буфетов и других пунктов питания.

4.4. Определить лимиты пользования водой и электроэнергией на основании расчетной потребности.

4.5. Согласовывать с Исполнителем  сезонные меню, ассортиментный перечень буфетной продукции не реже 1 раза в полугодие, ассортиментный перечень закупаемых продуктов на организацию питания – ежеквартально.
4.6. Производить ремонт столовой, капитальный ремонт оборудования, замену оборудования, дополнительно оснащать и модернизировать производство при выделении кредитов на такие нужды.

4.7. Совместно с Исполнителем в пределах выделенных лимитов и сборов родительских средств на питание учащихся разрабатывать мероприятия по улучшению организации питания школьников, обогащению рациона учащихся микронутриентами, внедрению современных методов и форм обслуживания, увеличению охвата питанием и т.д.

4.8. Проводить ежемесячные сверки расчетов за питание и на соответствие закупок продуктов Исполнителем по результатам размещения  заказов на поставку продовольствия для муниципальных нужд Заказчика.

4.9. Организовывать сбор и учет родительской платы, выписку талонов на питание и сдачу Исполнителю.

4.10. Утверждать совместно с Исполнителем режим (график) питания учащихся, предусматривать в учебных процессах удлиненные перерывы на прием пищи; при необходимости изменения утвержденного режима одна из сторон ставит об этом в известность другую, но не позднее чем за два дня.

4.11. Представлять Исполнителю 2 раза в год (август, декабрь) заявки с количеством учащихся, пользующихся бесплатным и льготным питанием за счет бюджетных средств; уточненные ежедневные  заявки о количестве питающихся на следующий день (раздельно по видам) не позднее, чем за два часа до окончания работы Исполнителя при учебном заведении. 

4.12.Уполномочить доверенные лица (классных руководителей) подавать ежедневную заявку на питание и количество «школьного молока», осуществлять приемку  питания и «школьного молока» по количеству и качеству, подписывать накладные (заборные листы), предъявлять претензии от имени Заказчика, составлять акты о выявленных недостатках.

5. Ответственность сторон.
5.1. Исполнитель несет ответственность перед Заказчиком за качество и количество реализуемой продукции, соблюдение норм и правил, регламентирующих деятельность предприятий питания, в соответствии с Законом о защите прав потребителей.

5.2.  В случае производства продукции ненадлежащего качества Исполнитель уплачивает Заказчику штраф в размере 10 % (десять процентов) от стоимости некачественной продукции; 

5.3. Исполнитель после окончания срока оказания услуг по организации питания  по  акту передает Заказчику помещения столовой со всеми коммуникациями и вверенным оборудованием, другим имуществом в целостности и сохранности, в срок не позднее 25.08.2012 г.,  а также возмещает Заказчику стоимость основных средств, другого имущества в случае их поломки, приведения в непригодность по вине Исполнителя по рыночной цене, действующей на момент установления такого факта в срок не позднее 30.08.2012г.

5.4. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств настоящего контракта виновная сторона обязана возместить другой стороне причиненный материальный и моральный ущерб на основании действующего законодательства.

5.5. В случае просрочки Исполнения  Заказчиком обязательства, предусмотренного настоящим контрактом, другая сторона вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней). Неустойка (штраф, пени) начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки (штрафа, пеней) устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (штрафа, пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Заказчик освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

5.7. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного настоящим контрактом, Заказчик вправе потребовать уплату неустойки (штрафа, пеней). Неустойка (штраф, пени) начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки (штрафа, пеней) устанавливается контрактом в размере не менее одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (штрафа, пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Исполнитель освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине заказчика.

5.8. Уплата штрафа и неустойки не освобождает стороны от исполнения их обязательств.

5.9. Исполнитель не может в одностороннем порядке изменить наценку общественного питания в сторону повышения, производить закуп продуктов по завышенным ценам, а также производить другие изменения условий контракта. 
6.   Прочие условия.
6.1. Исполнитель не принимает исправлений и изменений в заявке в день исполнения заказа.                                        

6.2. Заказчик заранее уведомляет Исполнителя в письменном виде об изменении  стоимости суточного рациона детей, стороны заключают дополнительное соглашение при указанных обстоятельствах.
6.3. Исполнитель имеет право на уничтожении пищи в случае неявки детей  Заказчика  к  установленному времени  согласно графику  приема  пищи  свыше двух часов. При этом Заказчик возмещает затраты Исполнителя в полном объеме.  

6.4. Ненадлежащие исполнение Исполнителем настоящего контракта может явиться основанием для подачи сведений об Исполнителе Заказчиком  для внесения таких сведений в реестр недобросовестных поставщиков.

6.5. Ни одна из сторон не несет ответственности за полное или частичное невыполнение своих обязательств, если это невыполнение произошло вследствие обстоятельств, признаваемых правовой практикой обстоятельствами форс-мажор. Срок исполнения обязательств отодвигается соразмерно времени, в течение которого будут действовать такие обстоятельства и их последствия. При этом сторона, для которой создались такие обстоятельства, должна немедленно, но не позже 10 дней с момента их наступления, известить другую сторону о наступлении, продолжительности и прекращении обстоятельств форс-мажор, в противном случае сторона не вправе обращаться за освобождением от ответственности за неисполнение обязательств по настоящему контракту.

6.6. Во всем, что не предусмотрено настоящим контрактом, стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации и Республики Башкортостан.

7. Срок действия контракта.
7.1. Контракт вступает в силу  01.09.2011 года и действует до 31.08.2012 года. 
8. Юридические адреса, реквизиты сторон.
«Заказчик»:                                                                            


 « Исполнитель»:

__________________________________________                           

                 _______________________________________
__________________________________________                          

                 _______________________________________
__________________________________________                          

                 _______________________________________
__________________________________________                            

_______________________________________
__________________________________________
              


_______________________________________
Руководитель ___________/__________________/                 


Руководитель ___________/_______________/


          (подпись)                                                                                      
                           (подпись)

место печати                                                                                


 место печати

Приложение № 1.

                СПЕЦИФИКАЦИЯ
К ФОРМЕ МУНИЦИПАЛЬНОГО КОНТРАКТА

ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

между  _____________________________________________________________________________________________                                          
и _____________________________________________________________________________________________________ 

на период с 01.09. 2011 г. по 31.08.2012 г.

I. Стоимость рационов питания:

	№ п\п
	Категории питающихся
	в рублях

	
	
	2011 г.
	2012 г.

	1
	на 1 учащегося 


	
	

	2
	на 1 учащегося с дотацией
	
	

	4
	на 1 учащегося школьное молоко
	
	

	5
	на 1 учащегося ГПД
	
	

	
	на 1 учащегося ЦДП
	
	

	
	на 1 учащегося ВПС
	
	

	
	на 1 учащегося ТО
	
	

	
	на 1 учащегося ПЛ
	
	

	
	на 1 учащегося за счет родительских средств
	
	

	
	ВСЕГО:
	
	


II. Виды услуг Исполнителя для  школьников:

	Суточный рацион питания, в том числе: (нужное заполнить)


	Стоимость на 1 ребенка 

в день.
	Время питания

	1. Завтрак

2. Второй завтрак

3.Обед

4. Полдник
	_______руб. _____ коп.

_______руб.______коп.

_______руб.______коп.

_______руб.______коп.


	______час______мин.

______час______мин.

______час______мин.

______час______мин.



	Итого стоимость рациона на одного ребенка
	_______руб.______коп
	Ежедневно с_ч до _ч


III. Перспективное меню на 14 дней:

              Заказчик:         __________________             Исполнитель:        ___________________


Подпись:         __________________              Подпись:               ___________________

                                    МП    



МП

	Примечание: Спецификацию заполняют Заказчик и Исполнитель  в соответствии с условиями контракта по всем параметрам в обязательном   порядке совместно.

	


